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Questa era la frase tra due amici, Thomas
Piras (sommelier e ristoratore) e Marco
Tinessa (vigneron), per fissare
’appuntamento settimanale, che piano
piano €& diventato un vero e proprio
progetto. Abere nasce dalla voglia di
rimettere al centro la piacevolezza del vino,
che in ogni luogo é figlia della capacita

dell’'uomo di interagire con la natura. Un
modo di pensare al terroir che sposta
I’attenzione dall’appartenenza geografica,
alla capacita di interpretare i fenomeni della
natura, in vigna ed in cantina. Crediamo sia

questo (in estrema sintesi) ci0 che
contraddistingue tutti i vini che nel corso
degli anni c¢i hanno davvero emozionato.

Abbiamo cercato di allargare il nostro
orizzonte rivolgendo lo sguardo a quei
produttori che pur provenendo da aree
geograficamente distanti, incarnano
perfettamente questi valori. Crediamo
questo sia il modo giusto per pensare il vino
negli anni a venire, rendendolo accessibile a
tutti.

thomas(@abere.it — amministrazione(@abere.it — +39 349 0521622
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Bollicine
Lucie Cheurlin

Champagne Brut
70% Pinot nero, 30% Chardonnay
Alcol12.5%

- Terroir della Céte des Bar

- Seminterrato kimmeridgiano

- Terreno argilloso-calcareo

- Blend di vendemmia dal 2010 al 2018

- Grado potenziale: 11° fermentazione in acciaio inox

Vinificazione — Affinamento:
- Affinamento su fecce fini
- Imbottigliamento il 16 maggio 2019

Bottiglia 0,75l
Magnum 1,5|
Jeroboam 3|

el olelallslllSH 28,50 € + IVA
65,00 € +IVA
132,00 € + IVA

- Terroir della Céte des Bar

- Seminterrato kimmeridgiano

- Terreno argilloso-calcareo

- Blend di vendemmia dal 2012 al 2019

- Grado potenziale: 11° fermentazione in acciaio

- Affinamento su fecce fini
- Imbottigliamento il 16 maggio 2020

L&S Cheurlin

Bollicine
Lucie Cheurlin

Bollicine Rose
Lucie Cheurlin

Champagne Brut Rose’ Pluie d’Eté
100% Pinot nero
Alcol12.5 %

Champagne Extra Brut Coeur de
Chevalier

70% Pinot nero, 30% Chardonnay
Alcol12.5 %

- Terroir della Céte des Bar

- Terreno argilloso-calcareo

- Blend di vendemmia dal 2013 al 2017

- Grado potenziale: 11° fermentazione in acciaio

Vinificazione — Affinamento:
- Affinamento su fecce fini
- Imbottigliamento il 16 maggio 2019

Vinificazione — Affinamento:

31,00 € + IVA 32,00 € + IVA



Bollicine
Lionel Girard

Champagne Brut nature
100% Pinot Meunier
Alcol12.5 %

Valle destra della Marna, terreni argillosi-calcarei con
esposizione a sud-est. Questa Cuvée & un assemblaggio del
vino di annata per il 50% e del vino di riserva 2009 conservato
nei tini solera.

Eta delle viti: circa 50 anni

Vinificazione — Affinamento:

Dopo la pressatura il mosto viene sottoposto ad una micro
decantazione a freddo per 24 ore, segue la fermentazione in acciaio a
18 gradi. Nessun contatto con legno.

26,00 € +IVA

Lionel Girard



Rosso

Cabernet Franc
(Touraine - Loire)

2023
100% Cabernet franc
Alcol 12%

Le vigne sono un misto tra vigne vecchie e nuove,
nella parte esposta a nord di Touraine.

Vinificazione — Affinamento:

Raccolta manuale e fermentazione spontanea.

Usa la tecnica della semi carbonica e poi affina in legno
grande esausto da 600 litri.

22,50 € + IVA

Rosso

Gamay
(Julienas - Beaujolais)

2020-2022
100% Gamay
Alcol13 %

Uve selezionate dai territori migliori di Julienas.

Vinificazione — Affinamento:

Raccolta manuale a fine agosto, fermentazione spontanea
e nessuna filtrazione. Fermentazione e affinamento in
legno da 600 litri esausto

Annata 2020 19,00 € +IVA
Annata 2022 20,00 € + IVA

Maison Stéphane Saillet

Rosso

Pinot Noir
(Ladoix - Bourgogne)

2023
100% Pinot Noir
Alcol 12,5 %

Uve selezionate dai territori migliori di Beaune.

Vinificazione — Affinamento:

Raccolta manuale a meta settembre, fermentazione
spontanea e nessuna filtrazione. Il 90% della massa affina in
french foudre di rovere ed il 10% in vetro

22,50 € + IVA

Non disponibile



Romorantin
(Sologne - Loire)

2023
100% Romorantin
Alcol 12 %

Il Romorantin & una varieta molto antica dell'est
della Loira.

Curiosita: il vigneto piu antico della Francia & in
realta piantato con Romorantin a piede franco
vicino allo Chateau de Chambord. Nel mondo ce ne
sono circa 100 ettari e circa 10 sono realizzati con
viticoltura biologica quindi sono molto fortunato
ad averne alcuni. Ha gli stessi genitori dello
Chardonnay (Pinot Nero e Gouais Blanc) ma in
realta da vini che hanno un sapore un po' tra lo
Chenin e lo Chardonnay. Ha un'acidita molto
tagliente e un carattere salino al palato.

Vinificazione — Affinamento:

Raccolta manuale a meta settembre, fermentazione
spontanea e nessuna filtrazione. Il 90% della massa affina in
french foudre di rovere ed il 10% in vetro.

22,50 € +IVA

Riesling

(Alsace - Barr)

2023
100% Riesling
Alcol 12 %

Stéphane sceglie prima delle vigne i suoli, questo
un riesling teso e salato. Nasce da territori calcarei
a 400 msim.

Vinificazione — Affinamento:

Raccolta manuale a meta settembre, fermentazione
spontanea e nessuna filtrazione. Il 90% della massa affina
in french foudre di rovere ed il 10% in vetro

22,50 € + IVA

Maison Stéphane Saillet

Chardonnay
(Chablis - Bourgogne)

2023
100% Chardonnay
Alcol 13 %

Le vigne provengono da pit zone di Chablis 20%
premier cru.

Vinificazione — Affinamento:

Raccolta manuale e fermentazione spontanea.
L’obbiettivo era quello di creare uno Chablis didattico, ma
che avesse umanita e vibrazione.

Fermentazione e affinamento in botti piccole da 300 litri.

22,50 € + IVA



Rosso

Beaune Premier Cru
“Boucherottes”

2022

100% Pinot Noir

Alcol13 %

Questo vino nasce dall’unione di due parcelle confinanti. Vecchie
vigne di 60 anni (pinot nero), Boucherottes & una zona conosciuta
per la sua eleganza e tensione. Raccolta piena maturazione fenolica,
il suo terreno molto calcareo conserva grande acidita.

Vinificazione — Affinamento:

Raccolta manuale, pressato con i piedi.

Fermentazione spontanea e lieviti indigeni, tutto I’affinamento & fatto in vat di
legno grande. Imbottigliato senza filtrazione

65,00 € +IVA

Le Grappin

Rosso
Savigny-Leés-Beaune

2022
100% Pinot Noir
Alcol 13 %

Vigneto di 60 anni in “Aux Fournaux”. Il vigneto si trova alla base del
pendio fornendo una migliore intercettazione e drenaggio della luce
solare il che significa che il vino ha una definizione e un peso fini per
un vino di denominazione di villaggi. “Aux Fournaux” & anche
all’incrocio con Pernand-Vergelesses e Aloxe-Corton, con frutti
audaci del primo e tannini rocciosi del secondo

Vinificazione — Affinamento:

Raccolti a mano. | frutti sono stati selezionati per selezionare il meglio per il
trattamento a grappolo intero, il resto destinato alla sgranatura e alla
diraspatura. La selezione ha comportato la diraspatura del 10% e la collocazione
sulla base del serbatoio di legno, con il restante 90% posizionato sopra come
grappolo intero sotto la copertura di CO2 per una fermentazione autoctona,
senza SO2. Le uve sono state integre per 14 giorni e poi pigiate in vasca per
finire ad appassire. Il vino ha trascorso 12 mesi in un mix di botti di varie
dimensioni e invecchia con solo lieviti fini.

45,00 € +IVA



Rosso
Cote-d’Or Rouge - Bourgogne

2022
100% Pinot Noir
Alcol 13 %

Vigne vecchie di circa 60 anni di media vicino a Pommard

Vinificazione — Affinamento:

Vendemmia manuale, fermentazione spontanea in cemento. Massa diraspata
per il 90% ed estrazione molto delicata per rilasciare dei tannini molto morbidi e
snelli.

Completano I’affinamento 12 mesi di legno grande da 600 litri.

29,50 € + IVA

Le Grappin

Hautes Cotes de Beaune
Blanc - Bourgogne

2023
100% Chardonnay
Alcol12 %

Appezzamenti di eta media di 50 anni che affacciano le parcelle
Derriere Baubigny accanto al villaggio di Orches. Terreni ricchi
argillosi-calcarei con presenza di fossili.

Vinificazione — Affinamento:

Vino che con 'identitario stile vibrante di Andrew vuole “snellire" la tradizione.
Fermentazione spontanea in legno grande da 600 litri e parte in barriques di
quarto passaggio. Affinamento 12 mesi totali, un veloce travaso in acciaio prima
di andare in bottiglia.

30,00 € +IVA
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Macon-Villages

2022
100% Chardonnay
Alcol 13%

Da un vigneto di 30 anni in posizione fresca sulle pendici sopra Azé

nella C6te Maconnais.

Vinificazione — Affinamento:

Pigiato, decantato quindi travasato in botti di grande formato per una
fermentazione autoctona. Con un periodo di 14 mesi e altri sei in bottiglia, il

vino ha sviluppato una profondita e una mineralita che sfidano
denominazione.

20,00 € + IVA

la

Du Grappin

DU GRAPPIN

Bourgogne Aligoté «SKIN»

2022-2023
100% Aligoté
Alcol 13%

Da una vigna di oltre 80 anni a “Perelles Le Haut”, nella denominazione
Macon La Roche Vineuse. La parcella & piantata ad Aligoté Doré, il clone
originale di Aligoté, che era considerato uguale allo Chardonnay ed é stato
co-piantato in molte celebri parcelle di Chardonnay. Vecchi vigneti, ottima
esposizione, notti fresche e calcare, tutto si combina per creare un sito
speciale per Aligoté. Le viti sono coltivate in modo sostenibile senza I’'uso di
erbicidi, pesticidi o insetticidi.

Vinificazione — Affinamento:

Raccolte a mano, meta degli acini sono stati posti a grappolo intero in vasca chiusa per
una macerazione carbonica, I’altra meta & stata diraspata e macerata con il suo mosto.
Dopo sette giorni, entrambe le macerazioni sono state pigiate e riunite in vecchie botti
di rovere da 300 litri per continuare la fermentazione, senza aggiunte, controllo della
temperatura o SO2. Il vino riposava su bugie piene, indisturbato per nove mesi prima di
essere imbottigliato. Un leggero filtraggio e minima SO2 effettiva aggiunta prima
dell’imbottigliamento.

21,00 € + IVA
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Rosso
Beaujolais-Villages «<NATURE»

2022-2023
100% Gamay
12,5%

Da “Les Raisses”, vigneto su granito e scisto decomposto a Lancié,
che confina con le viti di Fleurie. Piantate oltre 50 anni fa, e
allevate secondo la tradizionale moda a calice, le viti sono coltivate
biologicamente senza l'uso di trattamenti sintetici, erbicidi,
pesticidi o insetticidi.

Vinificazione — Affinamento:

Vendemmiato a mano, fermentato a grappolo intero, da lieviti indigeni, in
cemento. Affinato per sei mesi in un grande tino di rovere. Imbottigliato non
raffinato e non filtrato, con minima solforosa. Utilizziamo CO2 per Ila
conservazione, quindi & da agitare o decantare prima di essere servito e va
conservato a una temperatura inferiore a 15°C.

16,00 € +IVA

Du Grappin
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Rosso
Céte de Brouilly

2021
100% Gamay

Da vecchie vigne in luogo de “Le Conroy”, un vigneto a blocco singolo alla
base del pendio, che ha esposizione su ovest del Mont Brouilly. | suoli sono
composti da vecchi graniti, scisti e argilla decomposti alluvionali. Questi
terreni producono vini con un’intensita aromatica tonica elevata e un nucleo
solido. Ispirandosi alle note di fermentazione di Jules Chauvet del 1972.

Vinificazione — Affinamento:

| grappoli raccolti a mano sono stati posti in un tino per tre settimane senza pigiatura,
rimontaggio o immersione, le uve subendo ci6 che Chauvet chiamava un aroma di
fermentazione. Pigiato dopo 21 giorni, il vino ha terminato la fermentazione in vasca prima
di nove mesi in botti da 300L. Imbottigliato non raffinato e non filtrato.

20,00 € + IVA



Maison Bodet-Herold

Bollicine Bollicine

Physis Les Greffiers

Crémant de Loire — Millésime, Extra Brut
Crémant de Loire — Millésime, Extra Brut

2021
100% Chenin
Alcol 12,5 %

2021
25% Chenin blanc, 25% Grolleau, 25% Chardonnay, 25%

Cabernet Franc
Alcol 12,5%

“Physis” significa: ““La natura come ordine armonico”, in un certo senso un Les Greffiers & la prima vinificazione in singola parcella, vinificata senza
modello di comportamento per i viticoltori, che devono trovare il giusto solforosa, 100% Chenin

posto nel terroir, il loro cosmo vitivinicolo. Dal 2017 Maison Bodet-Herold

collabora con 2 viticoltori partner nell’agricoltura biologica a Saumur. Grazie

alla stretta relazione con questi partner, sono stati in grado di selezionare

diversi appezzamenti: Un appezzamento su gesso verde di Turonien con

esposizione sud-est per il Chenin. | terreni sono leggeri e drenanti. Il calcare &

a filo e il pH dei mosti € molto basso. Bella acidita e precisione dei mosti. Un

appezzamento su roccia marna cenomaniana con esposizione ad est per il

Grolleau. | terreni argillosi pesanti conferiscono opulenza, succosita al vino.

Vinificazione — Affinamento: Vinificazione — Affinamento:

Maturazione prevista intorno all’11% v/v di alcol potenziale, pH intorno a 3 - 3,10. Maturazione prevista intorno all’11% v/v di alcol potenziale, pH intorno a 3 - 3,10.
Vendemmiate a mano in cassette aperte, le uve travasate intere nel torchio, pesando la Vendemmiate a mano in cassette aperte, le uve travasate intere nel torchio, pesando la
vendemmia e pigiando a bassa pressione per evitare il verdeggiamento della buccia e vendemmia e pigiando a bassa pressione per evitare il verdeggiamento della buccia e
I’estrazione dell’astringenza preservando I’acidita. Vinificazione solo dal cuore della I’estrazione dell’astringenza preservando I’acidita. Vinificazione solo dal cuore della cuvée.
cuvée. Fermentazione alcolica a basse temperature nei lieviti indigeni. Fermentazione Fermentazione alcolica a basse temperature nei lieviti indigeni. Fermentazione malolattica a
malolattica a seconda dell’annata. Affinamento “sur lies” in tini di acciaio inox. seconda dell’annata. Affinamento “sur lies” in tini di acciaio inox. Imbottigliamento
Imbottigliamento nell’aprile dell’anno successivo e affinamento “sur lattes” per un nell’aprile dell’anno successivo e affinamento “sur lattes” per un minimo di 36 mesi a

minimo di 36 mesi a Saumur nelle gallerie di famiglia. Saumur nelle gallerie di famiglia.

17,50 € +IVA 19,80 € +IVA




Erlinn
Metodo ancestrale - Brut nature

Vin de France (100% Grolleau)
Alcol 1%

£rlinn & un riferimento al nome di battesimo di nostra figlia, nata nell’annata
2021. Arlinn significa “canto del mare”. Mio nonno mi dice spesso che ogni
annata & un nuovo bambino. Ci sforziamo di allevare il nostro vino come
nostro figlio nella stessa direzione. E un vino che abbiamo immaginato per
lei. Durtal , nome della terra da dove proviene, & il vigneto pit a nord
dell’Anjou. Questa trama si trova sulla collinetta calcarea del villaggio, sul
gesso giallo del periodo Cretaceo.

Vinificazione — Affinamento:

Protocollo vino implementato: maturazione prevista intorno all’11% v/v di alcol potenziale,
pH intorno a 3,00-3,10. Macerazione notturna in pressa (estrazione del colore e degli
aromi primari). Inizio della fermentazione alcolica a bassa temperatura con lieviti
indigeni. Al termine della fermentazione, imbottigliamento per la presa di spuma.
Metodo ancestrale. Nessuna fermentazione malolattica. Travaso a circa 10 giorni dalla
vendemmia, breve affinamento da 4 a 16 mesi per mantenere il piti possibile gli aromi
primari. Sboccatura per una migliore chiarezza. Brut nature nessun liquore da spedizione

19,00 € +IVA

Maison Bodet-Herold
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tLOS DURANDIERE

Rosso
Clos Durandiere

2021
100% Cabernet Franc
Alcol 12,40 %

e

[l “Clos Durandiere” & il mio primo vigneto dal 2020. Questo appezzamento &
circondato dal muro del castello della Durandiére, la vicinanza di un ambiente
forestale conferisce alle viti una diversita di fauna e flora e un'ombra occidentale
Questo appezzamento si basa su una geologia specifica e unica nella zona di
Saumur (su questo tipo di terreno si contano solo 20 ettari di vigneto). Siamo su
calcare duro della fase Bathoniana del Giurassico.

Vinificazione — Affinamento:

Ogni anno, la vinificazione & un esercizio di “solismo”, istinto e riflessione, come uno
scultore davanti all'argilla.

La vinificazione e I'affinamento avvengono senza solforosa, su lieviti indigeni, a grappoli pit
o meno interi a seconda delle annate per ricercare 'espressione elegante e speziata di una
fermentazione intracellulare degli acini. Mi assumo molti rischi nella vinificazione senza
solforosa, ma questi sono rischi misurati e considerati. Assaggio il pili possibile i miei vini e
mi concedo I'utilizzo di azoto organico nei miei mosti a seconda delle annate, unico input
utilizzato durante la vinificazione. Gioco sulle temperature e sull'anidride carbonica per
controllare la fermentazione alcolica. La fermentazione malolattica & stata effettuata
durante la macerazione nel 2021 e 2022.

Il Cabernet Franc & una materia prima che richiede molto tempo per essere lucidata.
Invecchiamo i miei vini per un minimo di due anni in botti nuove fino a tre vini, poi 6 mesi in
tini e 6 mesi in bottiglia prima della vendita. La temperatura e I'umidita delle cantine sono
criteri fondamentali per lucidare il pil possibile i tannini. L'obiettivo & ottenere un vino

raffinato, spirituale e quanto pill emozionante possibile.

50,00 € +IVA

In arrivo a Settembre




Maison Bodet-Herold

Graippeaux

2023
100% Chenin blanc
Alcol 12,00 %

Le vigne sono una selezione del 1953 e crescono in suoli di scisto molto ricchi
nella parte Nord di Saumur.

Vinificazione — Affinamento:
Raccolta manuale e fermentazione spontanea.

La fermentazione avviene per una parte della massa in legno piccolo e per Ialtra in
legno da 600 litri.

Il tutto affina per 24 mesi e una volta spostato in acciaio, va in bottiglia.

50,00 € +IVA

In arrivo a Settembre




Rosso
Pain Perdu

2023
100% Cabernet franc
Alcol13 %

Cuvée da un appezzamento di 1,5 ha di Cabernet Franc. Situati nel comune di
Beaumont en Véron, sulla riva destra della Vienne, questi vitigni hanno 40
anni. Su questo terroir affiora il calcare sul fondo degli appezzamenti, le
sommita sono costituite da sabbie eoliche.

Vinificazione — Affinamento:
Macerazione soffice di grappoli interi. La fermentazione e I'affinamento avvengono in 3
differenti contenitori: cisterna, botti e vasi di gres. Senza solfiti aggiunti.

15,00 € + IVA

Claire et Florent Bejon

Rosso
Picrochole

2020-2021
100% Cabernet Franc
Alcol 13%

Questa cuvée proviene da un appezzamento di un ettaro di Cabernet Franc
(vigne di 30 anni), situato nel comune di Lerné, sulla riva sinistra della Vienne,

tra Chinon e Saumur.
Terreno argillo-calcareo, argilloso pesante con forte presenza di selce,

esposto a sud

Vinificazione — Affinamento:
In cantina si conclude la macerazione dei grappoli interi, la fermentazione alcolica e
malolattica, in botti da 400 litri, mezze botti e giare di arenaria. Senza solfiti aggiunti

Annata 2020 18,00 € +IVA

Annata 2021 18,00 € +IVA



Claire et Florent Bejon

Rosso Rosso

Saint Germain Les Bournais
2022 2021

100% Cabernet franc 100% Cabernet Franc
Alcol13 % Alcol 13%

Questo appezzamento di un ettaro, su un terreno isolato argilloso-calcareo,
sitrova a Ligré, le vitihanno trai 40 e i 70 anni.
Macerazione di Cabernet Franc.

Blend di quattro appezzamenti di Cabernet Franc, su una superficie di 80 are,
e su un terreno di limo su calcare, le viti hanno in media 50 anni.

Vinificazione — Affinamento: Vinificazione — Affinamento:

In cantina si conclude la macerazione dei grappoli interi, la fermentazione alcolica e In cantina si conclude la macerazione dei grappoli interi, la fermentazione alcolica e
malolattica, in botti da 400 litri, mezze botti e giare di arenaria. malolattica, in botti da 400 litri, mezze botti e giare di arenaria.

Senza solfiti aggiunti Senza solfiti aggiunti.

18,00 € +IVA 18,00 € + IVA
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Myosotis

2023
100% Chenin
Alcol 12%

Blend di 3 plot differenti con esposizioni
differenti, tutti a circa 250 metri, con suoli di
scisto e calcare.

Vinificazione — Affinamento:

* Raccolta manuale in cassette da 20 kg

* Pressatura soffice

» Lieviti indigeni e fermentazione spontanea

* Fermentazione in acciaio e affinamento in legni esausti
per 7 mesi

16,50 € + IVA
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Champs de pierre

2023
100% Chenin
Alcol 12%

Plot singolo con esposizione Nord-est, vigne di
50 anni a circa 250 metri, con suoli di scisto e
calcare.

Vinificazione — Affinamento:

* Raccolta manuale in cassette da 20 kg

* Pressatura soffice

* Lieviti indigeni e fermentazione spontanea

* Fermentazione in acciaio e affinamento in legni esausti
per 7 mesi

19,90 € + IVA

Domaine Myosotis

IS D pLESSIS
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2002

Clos du Plessis

2022
100% Chenin
Alcol 12%

Plot singolo con esposizione Ovest, vigne di 45
anni a circa 250 metri, con suoli di scisto e calcare.

Vinificazione — Affinamento:

* Raccolta manuale in cassette da 20 kg

* Pressatura soffice

* Lieviti indigeni e fermentazione spontanea

* Fermentazione e affinamento in legni esausti per 7 mesi
tutti diversi (barrel, 228 litri, 350 litri e legno grande da
500 litri)

* Prima di andare in bottiglia viene assemblata tutta la
massa in acciaio

26,00 € + IVA



Vilain p'tit Ch'nin

2023
100% Chenin
Alcol 13,5%

Nuovo vino d’entrata dell’azienda. Chenin su
argilla con selce a Montlouis-sur-Loire e argilloso-
calcareo nella valle Tuet.

Viti: da 30 a 50 anni.

Vinificazione — Affinamento:

Premere, sedimentare, intonare. Queste tre operazioni
successive avvengono senza pompe; ma per gravita.
Vendemmia manuale, resa di circa 50 hl/ha . Fermentazione
in tini, lieviti indigeni.

16,00 € + IVA

Menu Pineau

2022 -2023
100% Menu Pineau
Alcol 12.5%

100% Menu Pineau. Questo ¢ il nome che gli viene
dato a Montlouis. Questo vitigno endemico di
Loir et Cher, [i chiamato Orbois, & oggi raro. Suoli
argillo- calcarei, vigne di 50 anni.

Vinificazione — Affinamento:

Vendemmia manuale, in cassette da 20 kg, e in un unico
passaggio, resa 30 hl/ha. Pigiatura, decantazione,
barricatura; queste tre operazioni successive sono
effettuate per gravita. Il nostro Menu Pineau & fermentato
in demi-muid (botte da 600 litri) utilizzando solo lieviti
indigeni. | nostri demi-muids sono invecchiati da 0 a 12
anni/vini; i mosti rimangono Ii per 10-12 mesi Si procede
quindi all'ammassamento in tini per alcuni mesi prima
dell'imbottigliamento. Imbottigliato nel luglio 2022

21,50 € + IVA

Domaine Lise et Bertrand Jousset

Premier Rendez-Vous

2022
100% Chenin
Alcol 13%

| suoli sono composti da argilla con pietra
focaia per il 60%; sabbia selce per il 40% nel
comune di Montlouis-sur-Loire.

Viti: da 5a 100 anni.

Vinificazione — Affinamento:

Vendemmia manuale, in cassette da 20kg, e in un solo
passaggio, resa 35 hl/ha. Pigiatura, decantazione,
barricatura; queste tre operazioni successive sono
effettuate per gravita. Premier Rendez-vous ¢ il risultato di
una miscela di diverse trame. Fermentazione dei diversi
appezzamenti separatamente in demi-muid (botte da 600
litri) solo grazie a lieviti indigeni. | nostri demi-muids sono
invecchiati da 0 a 12 anni/vini; i succhi rimangono li per 10-12
mesi Si procede quindi all'lammassamento in tini per 8-12
mesi prima dell'imbottigliamento.

Imbottigliato a maggio 2022.

23,50 € +IVA



Version Lounge

2020
100% Chenin
Alcol 13.5%

I suoli sono composti da argilla con pietra focaia
per il 60%; sabbia silicea per il 40%; nel comune di
Montlouissur-Loire.
Viti: da 5 a 100 anni.

Vinificazione — Affinamento:

Vendemmia manuale, in cassette, e in un unico passaggio,
resa 30 hl/ha. Pigiatura, decantazione, barricatura; queste
tre operazioni successive sono effettuate per gravita.
Version Lounge € il risultato di una miscela di diverse
trame. Fermentazione dei diversi appezzamenti
separatamente in demi-muid (botte da 600 litri) solo grazie
a lieviti indigeni. | nostri demi-muids sono invecchiati da o0 a
12 anni/vini; i succhi rimangono i per 10-12 mesi Si procede
quindi all'ammassamento in tini per 24 mesi prima
dell'imbottigliamento. Imbottigliato nell'agosto 2022.

30,00 € + VA

Renard

2019
100% Chenin
Alcol 13.5%

Suoli 100% argillo-calcareo nel comune di
Montlouis-sur-Loire. Denominato terroir unico
"Clos aux Foxes" esposto a sud.

Vitigni: 2 parcelle di eta 80 e 100 anni.

Vinificazione — Affinamento:

Vendemmia manuale, in cassette, e in un solo passaggio,
resa 25 hl/ha Pigiatura, decantazione, barriccatura; queste
tre operazioni successive sono effettuate per gravita. Le
volpi provengono esclusivamente da Clos aux Foxes.
Fermentazione in demi-muid (botte da 600 litri) solo grazie
a lieviti indigeni, I nostri demi-muids sono invecchiati da 0 a
6 annifvini; i succhi rimangono Ii per 12 mesi. Si procede
quindi all'ammassamento in tini per 24 mesi prima
dell'imbottigliamento.

Imbottigliato nel novembre 2021.

45,00 € + IVA

Domaine Lise et Bertrand Jousset

Rosso
Résiste Carignan

2022

33 % Carignan des Corbiéres, 33%
Grenache, 33% Syrah

Alcol 14%

In agricoltura biologica dal 2009.
Viti: 80 anni.

Vinificazione — Affinamento:

Vendemmia manuale, fermentazione con lieviti indigeni
e affinamento in vasche di cemento.

Imbottigliato a giugno 2021.

13,00 € + IVA



Rose a Lies

2022
50% Grolleau, 50% Gamay
Alcol 12.5%

Pet Nat di estrema profondita, proveniente da suoli su argilla e selce per il
100% nel comune di Montlouissur-Loire.
Viti: da 70 a 100 anni.

Vinificazione — Affinamento:

Vendemmia manuale, in cassetta, in un unico passaggio, resa 50 hl/ha. Pigiatura,
decantazione, barricatura; queste tre operazioni successive sono effettuate per gravita.
Fermentazione in demi-muid (botte da 600 litri) solo grazie a lieviti indigeni, i due vitigni
fermentano separatamente.

Drawdown: ottobre 2022
Sboccatura: febbraio 2023

19,00 € +IVA

Domaine Lise et Bertrand Jousset

fa Op0

En aparté

2019
100% Chenin
Alcol 13%

Formato 0,5l

Uno delle ultime “invenzioni” un vino leggermente abboccato con profilo
ossidativo e con grande acidita’.
Siamo nella zona di Clos aux Renards dove i terreni sono di natura calcarea.

Vinificazione - Affinamento:

Vinificazione: Raccolta manuale, in cassette ed in un unico passaggio, resa 30 hl/ha
Pigiatura, decantazione, barricatura; queste tre operazioni successive vengono eseguite
per gravita. Fermentazione in botte da 400 litri di 3 vini utilizzando solo lieviti indigeni.

In botti invecchiate per 10 mesi in una cantina troglodita

Poi 4 anni nella stessa botte non oliata in una soffitta ventilata. Caratteristiche: Vino da
vela

30,00 € + IVA



Bollicine

Bubulle

2021-2022
100% Chenin
Alcol 12.5%

Pet Nat di estrema profondita, proveniente da suoli su argilla a pietra
focaia per il 100%; nel comune di Montlouis-sur-Loire.
Viti: 80 anni.

Vinificazione — Affinamento:

Raccolta manuale, in cassette, e in un unico passaggio, resa 15 hl/ha. Pigiatura,
decantazione, barricatura; queste tre operazioni successive sono effettuate per
gravita. Bubulle nasce da un unico appezzamento: “Fossé blanc”.

Fermentazione in demi-muid (botte da 600 litri) solo grazie a lieviti indigeni.

Sorteggio: gennaio 2022
Sboccatura: febbraio 2023

25,00 € +IVA

Domaine Lise et Bertrand Jousset
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Bollicine
Exile Blanc Pétillant

2023
50% Chenin, 50% Colombard
Alcol 12.5%

Chenin su argilla con selce a Montlouis-sur-Loire e argilloso- calcareo nella
valle Tuet, assemblato con 50% di Colombard negoce da vigne adiacenti
Viti: da 30 a 50 anni.

Vinificazione — Affinamento:

Raccolta manuale in casse da 20 kg.

Fermentazione spontanea con lieviti indigeni. Viene imbottigliato prima che la prima
fermentazione sia terminata completamente senza aggiunta di lieviti o zuccheri.

Una volta tappata la fermentazione continua in bottiglia.

15,50 € + IVA



Chenin Nature D’Aurelie

2024
100% Chenin
Alcol 12,5%

Vigne di 50 anni su suolo argillo-siliceo con predominanza sassosa, il

sottosuolo si presenta calcareo (tufo).
Il clima Oceanico con influenza continentale, temperato dalle valli del Cher e

della Loira.

Vinificazione — Affinamento:
Fermentazione naturale e breve affinamento sulle fecce fini in vasche di acciaio inox.
Lievissima solfatizione prima dell’imbottigliamento ( SO2 totale < 10 mg/L )

11,00 € + IVA

Les Pierres d’Aurele

Sauvignon Nature D’Aurelie

2023
100% Sauvignon
Alcol 13,5 %

Vigne di 50 anni su suolo argillo-siliceo con predominanza sassosa, il
sottosuolo si presenta calcareo (tufo).
Il clima Oceanico con influenza continentale, temperato dalle valli del

Cher e della Loira.

Vinificazione — Affinamento:
Fermentazione naturale e breve affinamento sulle fecce fini in vasche di acciaio inox.
Lievissima solfitazione prima dell’imbottigliamento ( SO2 totale < 30 mg/L)

11,00 € +IVA



Rosso
Aunis Nature D’Aurelie

2023
100% Pineau d’Aunis
Alcol 11,50 %

Vigne di 40 anni su suolo argillo-siliceo con predominanza sassosa, il
sottosuolo si presenta calcareo (tufo).

Il clima Oceanico con influenza continentale, temperato dalle valli del Cher e
della Loira.

Vinificazione — Affinamento:
Fermentazione naturale e breve affinamento sulle fecce fini in vasche di acciaio inox.
Lievissima solfitazione prima dell’imbottigliamento SO2 Total 16 mg/L

11,00 € +IVA

In arrivo a meta giugno

Les Pierres d’Aurele

Rosso
Gamay Nature D’Aurelie

2022
100% Gamay
Alcol 12,00 %

Vigne di 50 anni su suolo argillo-siliceo con predominanza sassosa, il
sottosuolo si presenta calcareo (tufo).

Il clima Oceanico con influenza continentale, temperato dalle valli del Cher e
della Loira.

Vinificazione — Affinamento:

Fermentazione naturale e breve affinamento sulle fecce fini in vasche di acciaio inox.
Lievissima solfitazione prima dell’imbottigliamento SO2 Total 16 m

11,00 € +IVA

In arrivo a meta giugno



Domaine des Hardieres

Rosso
Les Petits Gars (Anjou Blanc) Les Etendards (Anjou Village)

2022 2021
Chenin 100% Cabernet Franc
Alcol 13,5% Alcol 13,5%

Questo vino proviene da vigne di 25 anni su terreni a grande presenza di

Questo vino proviene da vigne di 30 anni su terreni a grande presenza di
scisto rosso.

scisto.

Vinificazione — Affinamento: Vinificazione — Affinamento:

Vendemmia manuale, pressatura diretta. Il vino fa fermentazione direttamente in vats di
cemento, fermentazione ad ottobre che pud durare anche 25 gg. Un affinamento in
legno esausto di 12 mesi.

Nessuna filtrazione, nessuna chiarifica.

Vendemmia manuale, pressatura diretta. Il vino fa fermentazione direttamente in
barrique di quarto passaggio e un affinamento in legno di 12 mesi. Nessuna filtrazione,
nessuna chiarifica.

12,80 € +IVA 12,80 € + IVA




Muscadet
Sévre et Maine sur lie

2022
100% Melon de Bourgogne
Alcol 12%

N

Il vigneto di 45 ettari & situato intorno a Chateau
Cassemichere, beneficiando cosi di un terroir sabbioso
abbastanza omogeneo. La massima cura possibile
nella gestione delle viti di eta media di 35 anni:
potatura Guyot, spalliera a tre fili, disboscamento
manuale. | terreni sassosi ben drenanti offrono le
condizioni ideali per la coltivazione della vite e la
maturazione dell’uva.

Vinificazione — Affinamento:

| viticoltori prestano particolare attenzione ai vitigni e alle varie
procedure di vinificazione, al fine di fornirvi un prodotto di
qualita. Le uve selezionate provengono dalla migliore parcella
aziendale; la Plessisiere. Per ottenere complessita e
morbidezza, una parte del vino subisce una fermentazione
malolattica. | due terzi del vino maturano in barriques,
apportando complessita, rotondita e intensita.

11,00 € + VA

Chateau Cassemichere



Domaine Arsac

Rosso
L L
Ortu Solis Argence Galets de la Condamine
2023 2022 -2023 2020 -2021
100% Viognier 100% Chardonnay 50% Grenache, 50% Syrah
Alcol 12.7% Alcol 12.6% Alcol 14%
Provenienti da terreni argillosi-calcarei a 400 Provenienti da terreni argillosi-calcarei a 410 Provenienti da vigne piantate su suoli vulcanici e
metri s.l.m. da vigne di piti di 40 anni. metri s.l.m. da vigne di piu di 40 anni. calcarei.
Vinificazione — Affinamento: Vinificazione — Affinamento: Vinificazione — Affinamento:
Le uve vengono selezionate e raccolte a mano in cassette Le uve vengono selezionate e raccolte a mano in cassette La fermentazione & spontanea con lieviti indigeni in
da 20kg, macerazione di 4 ore sulle bucce. Pressatura da 20kg, macerazione di 8 ore sulle bucce. Pressatura cemento. Il 90% della massa viene lasciato in macerazione
soffice con affinamento in legno per i 2/3 della massa e il soffice coN affinamento in legno grande per 12 mesi. per lunghi periodi (a seconda dell’annata) con pigeage
restante in anfora grande da 500 litri. Dopo 7 mesi Vino non filtrato leggero ma quotidiano, mentre il 10% fa un affinamento in

legni esausti da 600 litri per 6 mesi, una volta terminati i 6
mesi il 10% viene unito al restante in queste vasche di
cemento ed imbottigliato dopo un paio di mesi.

vengono assemblati.
Vino non filtrato

13,00 € +1VA 13,00 €+ VA Annata 2020 10,50 € + IVA

Annata 2021 10,50 € + IVA




Rosso
Volcanik

2019 - 2020
100% Syrah
Alcol 13.5%

Provenienti da terreni vulcanici a 450 metri s..m. da vigne di pit di 45 anni.

Vinificazione — Affinamento:
Le uve vengono selezionate e raccolte a mano in cassette da 20kg.
Fermentazione direttamente in legno grande di quercia per un affinamento totale di 18

mesi.
Vino non filtrato.

Annata 2019 14,00 € +IVA
Annata 2020 15,00 € +IVA

Domaine Arsac

Rosso
Pinot Noir Volcanik Amphora

2022
100% Pinot Noir
Alcol 12.5%

Provenienti da terreni vulcanici a 420 metri s.l.m. dalle vigne piu giovani (di
10/20 anni).

Vinificazione - Affinamento:

Le uve vengono selezionate e raccolte a mano in cassette da 20kg macerazione di 10
giorni. Tutta la massa viene affinata in anfora di terracotta.

12 mesi affinamento

16,00 € + IVA



Rosso
Les Aoutres

2022
100% Syrah
Alcol 12.5%

Provenienti da vigne di oltre 40 anni del’omonima parcella situata sulle
pendici di un antico vulcano i cui terreni basaltici apportano al vino una
grande freschezza..

Vinificazione — Affinamento:

La fermentazione & spontanea con lieviti indigeni in cemento. Il 90% della massa viene
lasciato in macerazione per lunghi periodi (a seconda dell’annata) con pigeage leggero
ma quotidiano, mentre il 10% fa un affinamento in legni esausti da 600 litri per 6 mesi, una
volta terminati i 6 mesi il 10% viene unito al restante in queste vasche di cemento ed

imbottigliato dopo un paio di mesi.

10,50 € + IVA

Domaine Arsac

La Chaumette

2022
Grenache, Syrah, Cinsault, Viognier

Alcol 12%

Viognier e Syrah provengono da suoli vulcanici mentre il Grenache e Cinsault
da suoli argilla-calcarei.

Vinificazione — Affinamento:
85% della massa affina in uova di cemento, 15% in legno piccolo.
Nessuna filtrazione.

10,00 € +IVA



je vous Adore

Méditerranée rosé
2024
75% Caladoc, 25% Carignan

Ti adoro! Il nome di questo vino ottenuto da
vigne di 30 anni pianeggianti, con terreni di
marna blu e resti fossili.

Vinificazione — Affinamento:
Pressatura diretta, e affinamento in acciaio. Nessuna
chiarifica lieviti indigeni e fermentazioni spontanea

9,80 € +IVA

1031

Rosso
Le gras c’est la vie

Méditerranée rouge

2023

45% Grenache, 20% Carignan, 35%
Caladoc

Alcol 13.5%

Vino ottenuto da vigne pianeggianti di 30 anni di

media, con terreni di marna blu e resti fossili.

Vinificazione — Affinamento:
Pressatura diretta, e affinamento in acciaio. Nessuna
chiarifica lieviti indigeni e fermentazioni spontanea.

9,80 € +IVA

Famille De Boel France

Rosso
Assiégés

Cbtes du Rhoéne

2023

407% Syrah, 40% Grenache, 20%
Carignan

Alcol 13.5%

Vino ottenuto da vigne pianeggianti di 40 anni di
media, con terreni di marna blu e resti fossili.

Vinificazione — Affinamento:
Pressatura diretta, e affinamento in acciaio. Nessuna
chiarifica lieviti indigeni e fermentazioni spontanea.

10,80 € + IVA



SAINT JOsEPH

Rosso
Rue des poulies - Saint
Joseph

2021-2023
100% Syrah
Alcol 13,5%

Questo ¢ il nome della strada che nel 1765 ospito
il primo ristorante francese, oggi ribattezzata
“Rue du Louvre”. Sull’etichetta, la pianta di
Turgot che risale allo stesso periodo ci mostra la
Senna, il Louvre e questa strada evidenziata in
oro proprio dietro

Vinificazione — Affinamento:

Eccezionali suoli in granito che rilasciano una freschezza
che caratterizza I’appellazione.

Fermentazione in tini di acciaio inox con lieviti naturali,
affinamento in botti di 5-7 anni e demi-muids di 9 anni.

28,00 € + IVA
58,00 € +IVA

Bottiglia 0,75] 2023
Magnum 1,51 2021
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Ars Magirica

CORNAS

Rosso
Ars Magirica - Cornas

2021
100% Syrah
Alcol 13,5%

“Les Arts des Cuisiners” & il nome del primo libro
di cucina scritto da Marco Gavius Apicius (I
secolo a.C.). Chef stravagante per I'imperatore
romano, era pazzo di cibo e orge e spendeva
tutta la sua fortuna perseguendo I'arte della
cucina: questo vino & dedicato al personaggio
storico.

Vinificazione — Affinamento:

Eccezionali suoli in granito che rilasciano una freschezza
che caratterizza I'appellazione.

Fermentazione in tini di acciaio inox con lieviti naturali,
affinamento in botti di 7 anni e demi-muids di 9 anni.

Magnum 1,51 2021 72,00 € +IVA

Famille De Boel France

S
Vin o Franct
1010

Rosso
L’ultime repas

2020
100% Syrah
Alcol 13,5%

Chiamato anche ”Super Syrah“ questo vino vuole
essere il vino di punta ottenuto dalla selezione
delle migliori vigne di tutti gli appezzamenti.

Vinificazione — Affinamento:

Fermentazione in tini di acciaio inox poi affinamento per il
50% in botti da 5 vini per 6 mesi per non segnare troppo il
vino con il legno. Infine, un anno di affinamento in bottiglia
per ammorbidire i tannini.

48,00 € + IVA
98,00 € + IVA

Bottiglia 0,75l
Magnum 1,5|



DOMANE 165
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| CANTO BRUNG _

2018

Rosso
Lirac Rouge - Canto Bruno

2018 - 2019
50% Grenache, 50% Mourvedre

Alcol 13.5%

Prodotto da uve provenienti da vigne di 40 anni piantate su suoli calcareo-
argillosi.

Vinificazione — Affinamento:

Le due varieta sono vinificate separatamente e assemblati 3 settimane prima
dell’imbottigliamento. Fermentazione spontanea con lieviti indigeni. Affinamento 18 mesi
in vasche di cemento.

8500 bottiglie prodotte.

16,00 € +IVA

Promozione

Annata 2018

Annata 2019 16,00 € + IVA

Domaine des Maravilhas

MARAVILHAS

Rosso
Alice Rouge

2022
100% Cinsault
Alcol 14.5%

Proveniente da vitigni piantati su suolo calcareo-argillosi.

Vinificazione — Affinamento:

Fermentazione spontanea e Macerazione di 12 giorni, rimontaggio soffice e lieviti
indigeni. Affinamento 9 mesi in vasche di cemento.

6700 bottiglie prodotte.

12,00 € + IVA



Chateau de Boucarut

Rosso
Gag Blau Les Petits Ducs

2024 Cotes du Rhéne
50% Viognier, 50% Roussanne 2023
Alcol 13.5% 33% Grenache, 33% Syrah, 33% Mourvedre

Alcol 14.5%

Questo vino nasce da vigne di 30 anni su terreni sabbiosi. Questo vino nasce da vigne di 30 anni su terreni ghiaio-sabbiosi.

Vinificazione — Affinamento: Vinificazione — Affinamento:
Raccolta manuale, pressatura diretta e affinamento in vasche di cemento.

Raccolta manuale affinamento in acciaio.
Nessuna chiarifica e nessuna filtrazione.

Nessuna chiarifica e nessuna filtrazione.

9,50 € +IVA 10,00 € +IVA




Rosso
Cuvée Diane

2016
70% Merlot, 30% Cabernet Franc

Alcol 13.5%

Questo vino nasce su terreni argillosi-calcarei da vigne di 43 anni..

Vinificazione — Affinamento:
Raccolta manuale, nessuna torchiatura per rilasciare meno tannino possibili.
Fermentazione in cemento e affinamento 50% sempre in cemento ed il 50% in

legno.

13,00 € + IVA

Chateau Pré la Lande



Les Amuse-Gueules

2022
100 % Sémillon
Alcol 12%

Questo vino proviene da vigne di 40 anni su terreni chiamati oceanici quindi
abbiamo tre caratteristiche che raramente si trovano insieme: sabbia, ghiaia
e calcare.

Vinificazione — Affinamento:

L’'uva viene raccolta manualmente, piene pigiata, dopo essere stata completamente
diraspata. La fermentazione e tutto I’affinamento avviene in acciaio.

Nessuna filtrazione, nessuna chiarifica

12,00 € +IVA

Chateau de la Vieille Chapelle

Rosso
C’est Bon Le Vin A&A

2008 - 2020
60% Merlot - 40% Bouchales
Alcol 13.5%

La particolarita di questo vino & la rarita, in quanto proviene da vigne del
1870 (prefilossera). Terreni argillosi-calcarei.

Vinificazione — Affinamento:

L’uva viene raccolta manualmente, la fermentazione avviene in vasche di cemento e
I’affinamento in legno piccolo di rovere esausto.

Nessuna filtrazione, nessuna chiarifica.

ypX R\ Disponibilita limitata

43,00 € + IVA

Annata 2008
Annata 2020



Rosso
Pom’N’Roll

2020
65% Merlot, 25% Malbec, 10% Cabernet Franc

Alcol 13.5%

Prodotto da uve Merlot provenienti da vigne di oltre 40 anni
piantate su terreni sabbiosi e ghiaiosi che alternano strati di
argilla a strati altamente ferrosi. La vendemmia & manuale

e parcellare a seconda dei differenti livelli di maturita delle uve.

Vinificazione - Affinamento:

Fermentazione con lieviti indigeni, rimontaggi e delestages,
fermentazione malolattica in serbatoi di cemento termoregolati.
Affinamento in anfora per 12/15 mesi.

Bottiglia 0,751 2020 33,50 € +IVA
Magnum 1,5| 2014 75,00 € + IVA

Chateau Gombaude-Guillot



Rosso

Pigalle

2021
100% Malbec
Alcol 12,5%

Terreno argilloso-calcareo, le vigne hanno 30 anni di eta.
Pigalle & prodotto senza prodotti chimici, senza filtrazione, senza
chiarifica, senza solforosa, lieviti indigeni.

Vinificazione — Affinamento:

Pigalle & prodotto senza prodotti chimici, senza filtrazione, senza
chiarifica, senza solforosa, lieviti indigeni. Il Malbec viene appena infuso
25 giorni in tino di acciaio inox, quindi pressato.

18,00 € + IVA

Damien and Marius Bielle



Vignobles Daniel & Nicolas Roux

Rosso
Le Bordeaux du Paysan

2022
100% Merlot
Alcol 13%

Prodotto da uve 100% Merlot proveniente da vigneti di eta dai 25
e i 60 anni che affondano le proprie radici su terreni calcareo-
argillosi.

Vinificazione — Affinamento:

Le Bordeaux du Paysan viene affinato completamente in vasche di
cemento. Viene prodotto senza I’aggiunta di solfiti o di altri elementi
chimici.

La fermentazione & spontanea con lieviti indigeni.

4600 bottiglie prodotte

9,50 € +IVA




i &

Rosso
Grenache des Gres

2022
Cinsaut 20%, Grenache 80% (2019)
Grenache 100% (2020)

Alcol 13%

Vino proveniente da plot singolo di 40 anni di eta, vigne a 120 m sul
livello del mare.
I suoli sono principalmente arenaria e calcare.

Vinificazione — Affinamento:

Raccolta manuale in cassette da 10 kg, fermentazione spontanea in acciaio con lieviti
indigeni.

4 giorni di macerazione e affinato sempre in acciaio.

11,00 € + IVA

Domaine de la Grange Saint-André
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Rosso
Le Marmot

2023
Cinsaut 80%, Grenache 15%, Carignan 5%
Alcol 12,5%

Vino proveniente da plot singolo di 20 anni di eta, vigne a 120 m sul
livello del mare.
I suoli sono principalmente arenaria e calcare.

Vinificazione — Affinamento:

Raccolta manuale in cassette da 10 kg, fermentazione spontanea in acciaio con lieviti
indigeni.

3 giorni di macerazione e affinato sempre in acciaio.

9,00 € +IVA



Rosso
Punkahontas

2020 -2021
100% Syrah
Alcol 13.5%

Vinificazione — Affinamento:

Le uve vengono raccolte a mano e vengono pressate a
grappolo intero, vinificazione carbonica in cemento per 6
ore, segue un affinamento in barrique borgognone per 5
mesi, nessuna chimica usata in cantina, solo una piccola
percentuale di solforosa all’imbottigliamento.

18,80 € + IVA

Promozione

Rosso

IX

2019 - 2021

80% Grenache, 10% Carignan, 10%
Mourvedre

Alcol 13.5%

Vinificazione — Affinamento:

Le uve vengono raccolte a mano e vengono pressate a
grappolo intero, vinificazione carbonica in cemento per 2
settimane, pressatura verticale di 6 ore, segue un
affinamento in barrique di Beaujolais per 7 mesi, nessuna
chimica usata in cantina, solo una piccola percentuale di
solforosa (2gr/ hl) al’imbottigliamento

18,00 € +IVA

Promozione

Ugo Lestelle

Rosso

L

2020
80% Grenache, 10% Carignan, 10%
Mourvedre

Alcol 13.5%

Vinificazione — Affinamento:

Le uve vengono raccolte a mano e vengono pressate a
grappolo intero, vinificazione carbonica in cemento per 2
settimane, pressatura verticale di 10 ore, segue un
affinamento in barrique borgognone per 6 mesi, nessuna
chimica usata in cantina, solo una piccola percentuale di
solforosa (2gr/ hl) al’imbottigliamento..

18,00 € +IVA



Ugo Lestelle

Rosso Rosso

C P’tit Bonhomme
2022 2021

100% Carignan 100% Cinsault

Alcol 12%

Il nome del vino sta indicare “un piccolo uomo” in quanto
secondo Ugo il Cinsault & sempre considerato un vino sottile
quasi femminile. Difficilmente lavorato in purezza. Lui decide di
dare una dignita a questa varieta fantastica partendo da una
vigna singola di 60 anni su terreni di scisto

Vinificazione — Affinamento:

Le uve vengono raccolte a mano e vengono pressate a grappolo intero,
vinificazione carbonica in cemento per 2 settimane, segue un
affinamento in barrique borgognone per 8 mesi, nessuna chimica usata in
cantina, solo una piccola percentuale di solforosa all’imbottigliamento.

Vinificazione — Affinamento:

Vecchie vigne di 100 anni coltivate in suoli con grande presenza di scisto.
Pressatura diretta a grappolo intero, la fermentazione dura 4 settimane.

11 mesi di affinamento in legno piccolo esausto (2gr/hl di solforosa all’
imbottigliamento)

18,00 € + IVA 18,00 € + IVA

Promozione Promozione




Cuvée Roussanne

2023
100% Roussanne
Alcol 12.5%

Le vigne hanno un eta di 30 anni e si trovano
su terreni argillo-calcarei.

Vinificazione — Affinamento:

La raccolta avviene nelle ore pil fresche della notte di inizio settembre,
leggermente anticipata per preservare acidita.

Pressatura diretta con solo un giorno di macerazione sulle

bucce. La fermentazione avviene in vetro resina, affinamento solo in
cemento.

Nessuna chiarifica, lieviti indigeni e nessuna filtrazione.

9,50 € + IVA

Les Chemins de Bassac

Luminophage

2021
95% Roussanne, 3% Viognier, 2% Vermentino
Alcol 13.5%

Le vigne hanno un eta di 30 anni e si trovano
su terreni argillo-calcarei.

Vinificazione — Affinamento:
La vinificazione prevede una pressatura diretta a grappolo intero, solo
lieviti indigeni e affinamento in anfora di argilla per 10 mesi.

18,50 € + IVA

Promozione



Les Chemins de Bassac

Rosso
L’incandescente Réves indigenes
2023 2020
100% Syrah 70% Grenache, 30% Mourvedre
Alcol 12.5% Alcol 13.5%

Le due varieta provengono da due appezzamenti confinanti, i terreni

Le vigne sono le pili alte della zona, 20 anni di eta su terreni argillo-calcarei )
estremamente calcarei.

Vinificazione — Affinamento: Vinificazione — Affinamento:
La vendemmia avviene nelle ore della notte di inizio settembre per avere una Le due varieta vengono vinificate separatamente; entrambe a grappolo intero pressate in
temperatura adeguata. tini di legno, qui c’é un processo di macerazione pre-fermentazione.

Pressatura diretta, lieviti indigeni e un affinamento in solo acciaio per garantire frutto e Il periodo di “vatting” & di 20gg, seguentemente il vino affina in legno bordolese per 16
fresche mesi, solo dopo andra in bottiglia.

8,00 € +IVA 15,00 € + IVA

Promozione




Rosso
A Deriva

2020
80% Pinot Nero, 20% Syrah
Alcol 13%

Le due varieta provengono da due parti opposte del domaine: il pinot nero
dalla parte pil vicina all’acqua dove I'argilla & prevalente mentre il 20% della
massa e syrah di montagna (400m s.l.m.).

Vinificazione — Affinamento:

Le due varieta vengono vinificate separatamente; le uve sono completamente diraspate
e pressate in tini di legno, qui c’e un processo di macerazione pre-fermentazione.

Il periodo di “vatting” & di 30gg, seguentemente il vino affina in cemento fino alla
primavera dove andra in bottiglia.

12,50 € + IVA

Promozione

Les Chemins de Bassac

Rosso
Champs Des Maures

2023
100% Cabernet Sauvignon
Alcol 14.5%

Le vigne hanno un eta tra i 20 e i 30 anni e si trovano su terreni argillo-
calcarei.

Vinificazione — Affinamento:

L’'uva & completamente diraspata, vatting per 15 giorni e affinamento in cemento.
Imbottigliato in primavera dell’anno seguente alla vendemmia.

Lieviti indigeni e nessuna filtrazione.

9,00 € + VA



Rosso
Nitchivo

2018 - 2019
100% Carignan
Alcol 12.5%

Nitchivo in russo simboleggia la lava, infatti le
vigne sono su terreno vulcanico: secondo lui
questo terreno trasforma le cose da negative a
positive. Vigne a 450 m sim di 60 anni..

Vinificazione — Affinamento:

Myrko fa una macerazione a grappolo intero dentro i
“foudre”, dei particolari tonneaux ovali usati per il cognac.

Seguentemente sposta tutto in cemento e solo alla fine
prevede un affinamento in legno esausto da 600 litri.

2018 - 0,75l 18,00 € + IVA
2019 - 0,75l 18,00 € + IVA
Magnum 1,5] - Annata 2018 - 41,00 € + IVA

Promozione

Rosso
Le Grand Adret

2017 - 2018 - 2019
Grenache, Syrah, Cinsault
Alcol 13.5%

Il nome vuole essere un omaggio a Marius che ha
piantato queste vigne nel 1962. “Le Grand
Adret” & uno spot emblematico con la migliore
esposizione solare.

Vinificazione — Affinamento:
Myrko fa una macerazione a grappolo intero in cemento e
solo alla fine prevede un affinamento in legno esausto da

600 litri.

2017 - 0,75l 24,00 € +IVA
2018 - 0,75l 24,00 € + IVA
2019 - 0,75l 24,00 € + IVA

Magnum 1,5 - Annata 2017 - 55,00 € + IVA

Promozione

Myrko Tepus

Rosso
Saint Jean

2019 - 2021
100% Grenache
Alcol 13%

[l nome proviene da una chiesa costruita in quello
spot nel 1762. Le leggende narrano che quei terreni
erano gia coltivati a vite al tempo dei romani.

Vinificazione — Affinamento:
Myrko fa una macerazione a grappolo intero in cemento e
prevede un affinamento sulle fecce fini (sur lie) per 8 mesi

18,00 € + IVA
18,00 € + IVA

2019 - 0,75l
2021 - 0,75l

Promozione



Rosso

La fin du bal

2019 - 2021
100% Cinsault
Alcol 13%

Questo vino & un blend sia di vigne che di uve
molto vecchie, ed il nome significa...”¢& finita la
festa!”.

Vinificazione — Affinamento:

Myrko fa una macerazione pigiando le uve di 10 giorni in
cemento e prevede un affinamento sempre in cemento per
6 mesi

18,00 € +IVA

Rosso
In mémoriam

2018
100% Syrah
Alcol 13%

Questo vino proviene da una vigna a corpo unico
del 1978, I’esposizione & a sud ed i terreni sono
argillo-calcarei.

Vinificazione — Affinamento:

Myrko fa una macerazione pigiando le uve di 15 giorni in
cemento e prevede un affinamento sempre in cemento per

6 mesi.

18,00 € +IVA

Myrko Tepus

M
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Le Lointain Blanc

2020
90% Ugni Blanc (Trebbiano), 10%
Chardonnay

Le vigne si trovano in uno scorcio di paradiso a 460
metri sul livello del mare. Questo il suo vino piu
raro: un solo ettaro di Trebbiano e mezzo ettaro di
Chardonnay

Vinificazione — Affinamento:

Pressatura diretta a grappolo intero, vinificazione in
barrique esauste da 350 litri e affinamento sur lie per 20
mesi. Lieviti indigeni.

Magnum 1,5| 53,00 € + IVA

Promozione Promozione Promozione




Rosso
Beaujolais “Les Bulands”

2022
100% Gamay
Alcol 13%

Les Bulands (vigne tra i 30 e i 70 anni) € un appezzamento coltivato
organicamente situato in pressi di Fleurie, la raccolta & manuale e viene
effettuata dentro piccoli contenitori che vengono raffreddati prima di
andare in macerazione.

Vinificazione — Affinamento:

Come da tradizione & prevista una macerazione carbonica per 30 giorni per la maggior
parte della massa dentro una vasca di vetroresina che ruota su un perno, cosi facendo
evita rimontaggi e quindi di usare pompe. Lieviti indigeni e nessuna chiarifica.
Affinamento misto (divide la massa al 50%) in vetroresina e tonneaux usati per 6 mesi.

Bottiglia 0,75l 16,00 + IVA
Magnum 1,5l 35,00 +IVA

In arrivo a settembre

Justin Dutraive

Rosso
Beaujolais Villages
“Les Tours”

2020 —2021-2022
100% Gamay
Alcol 12.5%

Le vigne (60 anni) coltivate organicamente, la raccolta € manuale e viene
effettuata dentro piccoli contenitori che vengono raffreddati prima di
andare in macerazione. Esposizione sud ed i terreni sono composti da
granito fine che costeggiano Brouilly.

Vinificazione — Affinamento:

Come da tradizione & prevista una macerazione carbonica per la maggior parte della
massa per 30 giorni dentro una vasca di vetroresina che ruota su un perno, cosi facendo
evita rimontaggi e quindi di usare pompe.

Affinamento in vetroresina per 3 mesi, e poi 6 mesi di legno

neutro

Bottiglia 0,751 — 2022 19,00 + IVA
Magnum 1,5 — 2020 38,00 +IVA
Magnum 1,51 — 2021 35,00 +IVA
Magnum 1,5] — 2022 43,00 +IVA



Rosso
Beaujolais "Plan B"

2022
100% Gamay
Alcol 12%

Questo vino prende il nome di Plan B perché, causa grandine, non & stato
possibile produrre Les Bulands.

Les Bulands (vigne tra i 30 e i 70 anni) € un appezzamento coltivato
organicamente situato nei pressi di Fleurie, in questo caso c’&¢ un 10% della
vigna piu importante quindi il vino cambia nome.

Vinificazione — Affinamento:

Come da tradizione & prevista una macerazione carbonica per 30 giorni per la maggior
parte della massa dentro una vasca di vetroresina che ruota su un perno, cosi facendo
evita rimontaggi e quindi di usare pompe. Lieviti indigeni e nessuna chiarifica.
Affinamento misto (divide la massa al 50%) in vetroresina e tonneaux usati per 6 mesi.

Bottiglia 0,75l In arrivo a settembre 16,00 + IVA
Magnum 1,5| 35,00 + IVA

Justin Dutraive

Rosso
Beaujolais Les Bulands "Carbone"

2022
100% Gamay
Alcol 12.5%

Le vigne provengono da un appezzamento appena sotto Fleurie (0,8 ha) di

un eta’ media di 40 anni.
I suoli sono leggermente pilt minerali da qui il nome di fantasia della cuvee

Vinificazione — Affinamento:

Pressa orizzontale pneumatica. Raffreddamento delle uve. Fermentazione spontanea in
vasche sferiche in vetroresina con quindici giorni di macerazione carbonica. Rotazione
frequente delle vasche verso la fine della lisciviazione. Conservazione in cisterne in fibra
di vetro e botti pit vecchie. Nessuna chiarificazione o filtrazione.

16,00 € + IVA



Rosso
Fleuire “La Madone”

2018 -2019-2020 — 2021 —-2022
100% Gamay
Alcol 13%

Queste vigne (dai 60 ai 90 anni) piantate dal nonno sono situate nella salita
di Chapelle De Bois (da 300 a 400 m s.l.m.). Un appezzamento di neanche un
ettaro di vigne di piti di 90 anni di eta. Il suolo anche qui & di prevalenza
composto da granito, & sicuramente una delle zone pit ambite.

Vinificazione — Affinamento:

Come da tradizione & prevista una macerazione carbonica per la maggior parte della
massa per 30 giorni dentro una vasca di vetroresina che ruota su un perno, cosi facendo
evita rimontaggi e quindi di usare pompe.

Affinamento in vetroresina per 3 mesi, e poi 6 mesi di legno neutro.

Bottiglia 0,75l - 2020 30,00 € +IVA
Bottiglia 0,75! - 2021 30,00 € +IVA
Bottiglia 0,75! - 2022 30,00 € +IVA
Magnum 1,5 - 2018 53,00 € + IVA
Magnum 1,5l - 2020 53,00 € + IVA
Magnum 1,51 - 2021 54,00 € + IVA

Justin Dutraive

y
FLEURIE <

Justin Dutrahe

Rosso
Fleurie "Chapelle Des Bois"

2018 - 2019 - 2020
100% Gamay
Alcol 12.5%

Queste vigne (dai 70 ai 95 anni) piantate dal nonno sono situate nella salita di
Chapelle De Bois (da 300 a 400 m s.l.m.).

Un appezzamento di neanche un ettaro di vigne di pit di 9o anni di eta. Il
suolo anche qui & di prevalenza composto da granito, & sicuramente una
delle zone piu ambite.

Vinificazione — Affinamento:

Come da tradizione & prevista una macerazione carbonica per la maggior parte della
massa per 30 giorni dentro una vasca di vetroresina che ruota su un perno, cosi facendo
evita rimontaggi e quindi di usare pompe.

Affinamento in vetroresina per 3 mesi, e poi 6 mesi di legno neutro.

Magnum 1,51 - 2018 58,00 € + VA
Magnum 1,5 - 2019 58,00 € + VA
Magnum 1,5 - 2020 58,00 € +IVA



Enderle & Moll Baden —Weingut Mann Rheinhessische Schweiz



Germania Baden

Enderle
& Moll

di Sven Enderle & Florian Moll

Regione: Baden
Anno Fondazione: 2007
Ettari vitati: 2,5 di proprieta; 6 in affitto

Nonostante la loro storia sia alquanto recente
(2007), Enderle & Moll sono considerati dalla critica e
dai professionisti uno dei punti di riferimento del Pinot
Nero. La cantina nasce a Miunchweier, storico villaggio
vitivinicolo sulle pendici della Foresta Nera nella tanto
vocata Baden, dove Sven Enderle and Florian Moll
coltivano 2,5 ettari e ne affittano altri 6 da particelle
limitrofe. In questi pochissimi e preziosi ettari di terreni
cosi diversi tra loro, composti per lo piu da calcare,
sabbia e arenaria, affondano le proprie radici vigne tra i
25 e i 75 anni di eta, considerate alcune delle piu antiche
in Baden (350/550 metri di altitudine).

La filosofia della cantina nasce proprio da questa
differenza di suoli che Sven e Florian vogliono ad ogni
costo esaltare, una filosofia che non puo che sposare
sin da subito i rigorosi principi della biodinamica come
naturale conseguenza di chi pensa, vive e coltiva come
solo gli spiriti liberi possono fare.

Dopo gli studi in enologia i due ragazzi cominciano
subito a fare la gavetta in diversi domaine della
Germania, ma sono soprattutto le esperienze francesi
con produttori di Jura, Languedoc e grandi nomi della
Borgogna come Domaine Dugat e Dujac (ancora oggi
loro fornitore di botti esauste) ad influenzare il loro
modo di concepire il vino.
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Rosso
Liaison

2018 — 2019 — 2020 — 2021- 2022
100% Pinot nero
Alcol 13.5%

Liaison & cio che viene fuori quando una vigna di 35 anni che affonda
le proprie radici su un terreno sabbioso si unisce a una vite piantata
da 65 anni su un suolo calcareo.

Vinificazione — Affinamento:

La vendemmia & manuale e parte della massa non viene diraspata. La
fermentazione & spontanea e non ci sono filtrazioni. Le uve delle due vigne
vengono raccolte e vinificate separatamente, con lo stesso affinamento del vino
base: il succo viene mischiato dopo 15 mesi di affinamento in legno, poco prima
dell’imbottigliamento.

Annata 2018 19,50 € + IVA
Annata 2019 Promozione 19,50 € + IVA
Annata 2020 21,00 € + IVA
Annata 2021 22,50 € + IVA

Annata 2022 22,50 € +IVA

Olwseholtalt

2021

Fondele &

-

Rosso
Pinot Noir Muschelkalk

2021
100% Pinot nero
Alcol 12,5%

MUSCHELKALK e il nome che viene dato a questo plot tutto totalmente
su calcare. Le vigne di pinot nero hanno 75 anni.

Vinificazione — Affinamento:

La vendemmia € manuale e parte della massa non viene diraspata. La fermentazione &
spontanea e non ci sono filtrazioni. Le uve delle due vigne vengono raccolte e
vinificate separatamente, con lo stesso affinamento del vino base: il succo viene
mischiato dopo 15 mesi di affinamento in legno, poco prima dell’imbottigliamento.

36,00 € + IVA



Germania Baden

Uigundot- gl‘d
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Spatburgunder Rosé

2020 -2021
100% Pinot nero
Alcol 13%

Un Pinot Noir rosato con grande struttura in cui si
concentra tutta I’esperienza in Languedoc senza
dimenticare mai i maestri borgognoni. Prodotto in
piccolissime quantita da uve provenienti dai
migliori vigneti.

Vinificazione — Affinamento:

Fermentazione spontanea di 5/6 settimane con le bucce,
viene pressato dolcemente e lasciato affinare in legno per
10 mesi. Prima di essere imbottigliato fa un piccolo
passaggio in inox.

Annata 2020 15,00 € + IVA
Annata 2021 15,50 € + IVA

Londas & (Nl

Grauburgunder

2019 - 2021
100% Pinot gris
Alcol 12%

Grauburgunder & un Pinot Gris dal colore molto
accentuato, non dovuto al contatto con le bucce
prolungato come nei comuni Orange wine ma ad
un 25% delle bucce che vengono usate per
colmare le botti (infusione). Un vino che non
vuole essere né un bianco né un rosé né un rosso
dal colore tenue, ma solo sé stesso. Unico.

Vinificazione - Affinamento:

Il colore inganna, questo vino fa solo 4/5 giorni di
fermentazione con le bucce, poi il succo viene travasato
in vasche di terracotta da 1000 litri.

Vengono aggiunte in un secondo momento il 40% delle
bucce in infusione per 10 mesi, dopo una lieve filtrazione
viene imbottigliato.

Annata 2019 16,00 € + IVA
Annata 2021 15,50 € + IVA

Waﬁémyllllllﬂ

MUSCHELKALK
2020

Weissburgunder
“Muschelkalk”

2018 —=2021-2022
100% Pinot bianco
Alcol 13%

Raccolta a mano da un plot singolo di 1,5 ettari
composto vigne di 60 anni, il terreno &
prevalentemente calcareo, da qui il nome del
vino.

Vinificazione — Affinamento:

4 giorni di macerazione sulle bucce in vasche da 700 litri,
pressatura soffice e dopo la fermentazione travaso in
inox 50% e barrell 50%.

Solitamente dopo un anno, viene tutto travasato in inox
e viene imbottigliato senza nessun filtrazione.

Annata 2018 16,00 € + IVA
Annata 2021 BEEulFALEN 15 50 € + VA
Annata 2022 15,50 € + IVA



Bianco

Weissburgunder Sphere

2020
100% Pinot bianco
Alcol 13%

Raccolta a mano da un plot singolo di 1,5 ettari composto vigne di 90 anni, il
terreno é prevalentemente calcareo, da qui il nome del vino.

Vinificazione - Affinamento:

5 giorni di macerazione sulle bucce in vasche da 700 litri, pressatura soffice e dopo la
fermentazione travaso in inox 50% e barrell 50%.

Solitamente dopo un anno, viene tutto travasato in inox e viene imbottigliato senza

nessuna filtrazione.

40,00 € +IVA

Enderle & Moll

Bianco
Muller Thurgau “Pur”

2021
100% Muller Thurgau
Alcol 12,5%

Raccolta a mano dalle vigne piu in alto, il terreno & prevalentemente
calcareo.

Vinificazione — Affinamento:

2 giorni di macerazione sulle bucce in vasche da 700 litri, pressatura soffice e dopo la
fermentazione travaso in inox 50% e barrell 50%.

Viene tutto travasato in inox e viene imbottigliato senza nessuna filtrazione.

15,50 € + IVA

Promozione



Germania Rheinhessische Schweiz

Weingut
Mann

di Andi Mann

Regione: Rheinhessische Schweiz (8okm a nord di Baden)
Anno Fondazione: 2015
Ettari vitati: 12

Andreas Mann e un giovane produttore di 31 Rosso Rosso
anni, che nonostante la giovane eta ha saputo .
affermarsi nel panorama enologico. Lavora il vino da Rot Rotlich

sempre, in quanto la sua famiglia possiede un’azienda
vinicola, ma "lamore per questo nettare unico arriva in

eta matura. Nella prima parte della sua vita studia 2019 2022

gi/%nr(a)rrglgeerTr?;aggaegéeen;z?gntég? vl [EEE D ke & 35% Portugieser, 35% Pinot nero, 30% Merlot Merlot, Riesling, Silvaner, Dornfelder

Il richiamo della natura & pero sempre piti forte e quindi Alcol 11.5% Alcol 12%

all’eta di 25 anni decide di tornare a studiare, ma questa

volta enologia, ed inizia a fare vino come lavoro full

time trovando finalmente la sua strada. Le vigne hanno un eta media di 35 anni e si trovano su calcare e pietre Le vigne hanno un eta media di 35 anni e si trovano su calcare e pietre
La sua prima vendemmia & nel 2015, i risultati vulcaniche, siamo a 400 s.l.m. vulcaniche, siamo a 400 s.l.m.

ovviamente non sono quelli di oggi, ma la filosofia e

sicuramente la stessa: fare vini con bassissimo

intervento da parte dell’'uomo. Prende ispirazione dai

piu grandi vigneron di Francia e gia alla terza

vendemmia i vini hanno un identita ed una precisione

sconvolgente; ci parlano del bellissimo territorio di

provenienza. Li a Rheinhessische Schweiz (8okm da

Baden) la temperatura é fresca, con grandi escursioni Vinificazione - Affinamento: Vinificazione - Affinamento:

termiche, i terreni sono prevalentemente composti da Pressatura diretta, una macerazione sulla bucce di circa 10 gg. La fermentazione avviene Pre:ssatura diretta, una macerazione sulla bucce di circa 12 gg. La fermentazione avviene
pietre vulcaniche del portido e calcare. per il 70% legno grande, 30% _ e per il 90 legno grande, . o

Andi conosce le sue vigne come le sue tasche e cerca di legno puﬁtolo esausto. La massa viene travasata in acciaio e poi imbottigliata senza :}Zﬁ;jﬁ;?ﬂ?;;ﬂﬁ:saUStO- La massa viene travasata in acciaio e poi imbottigliata senza
percepirne i bisogni, le energie, i cambiamenti creando nessuna firazione. '

un iterazione profonda.

Lavorando bene in vigna, in cantina deve solo non

rovinare quello che di bello madre Natura gli ha dato, e

lui lo fa prima raccogliendo e selezionando a mano e

poi vinificando da purista. Nessuna solforosa. 11,50 € + IVA 13,00 € + IVA

poere!



Bianco
Weiss

2022

25% Scheurebe, 25% Muller Thurgau,

25% Huxelrebe, 25% Sylvaner

Alcol 1%

Pressatura diretta macerazione sulle bucce per 10 gg fermetazione in

barrique esauste. Le vigne hanno un eta media di 35 anni e si trovano su
porfido e pietre vulcaniche, siamo a 400 s.l.m.

Vinificazione — Affinamento:

Pressatura diretta, una macerazione sulle bucce di circa 10 giorni e fermentazione
spontanea direttamente in barrique esauste.

Nessuna filtrazione.

13,00 € + IVA

Weingut Mann

Bianco

Chardonnay Kirschyard

2019 - 2021
100% Chardonnay
Alcol 12.5% (2019) — 12% (2021)

Le vigne hanno un eta media di 45 anni e si trovano su un plot singolo di
calcare e porfido, siamo a 400 s.l.m.

Vinificazione — Affinamento:

Pressatura diretta, una macerazione sulla bucce di circa 3 giorni. La fermentazione
avviene in legno grande ed affina nello stesso per un anno.

La massa viene travasata in acciaio per un anno prima di essere imbottigliato senza

nessuna filtrazione.

Annata 2019 26,50 € + IVA
Annata 2021 29,50 € +IVA

Disponibilita limitata



Rosso
Spatburgunder Purpur

2021
100% Pinot nero
Alcol 11%

Le vigne hanno un eta media di 45 anni e si
trovano su un plot singolo di calcare, siamo a
400 s.l.m.

Vinificazione — Affinamento:

Pressatura diretta (massa diraspata per il 75%), una macerazione sulla bucce di circa 21
giorni. La fermentazione avviene per il 70% legno grande, 30% legno

piccolo esausto.

La massa viene travasata in barrique dove affina per 2 anni,

poi acciaio per una settimana prima di essere imbottigliato

senza nessuna filtrazione.

16,00 € + IVA

Weingut Mann

Bianco
Riesling Purpur Trocken

2022
100% Riesling
Alcol 12%

Le vigne hanno un eta media di 45 anni e si trovano su un plot singolo di
calcare e porfido, siamo a 400 s.l.m.

Vinificazione — Affinamento:

Pressatura diretta, una macerazione sulla bucce di circa 3 giorni. La fermentazione
avviene in legno grande ed affina nello stesso per un anno.

La massa viene travasata in acciaio per un anno prima di essere imbottigliato senza

nessuna filtrazione.

16,50 € + IVA



Bianco
Weissburgunder Purpur

2022
100% Pinot bianco
Alcol 12%

Le vigne hanno un eta media di 40 anni e si
trovano su un plot singolo di calcare, siamo a
400 s.l.m.

Vinificazione — Affinamento:

Pressatura diretta, una macerazione sulla bucce di circa 3
giorni. La fermentazione avviene in legno grande ed affina
nello stesso per un anno.

La massa viene travasata in acciaio per un anno prima di
essere imbottigliato senza nessuna filtrazione.

16,50 € + IVA

Bianco
Muller-Thurgau

2022 -2023
100% Muller-Thurgau
Alcol 10.5%
Capacita 1L

Le vigne hanno un eta media di 30 anni e si
trovano su un plot singolo di calcare, siamo a
400 s.l.m.

Vinificazione — Affinamento:
Pressatura diretta, una macerazione sulla bucce di circa 3
giorni. La fermentazione avviene in legno grande ed affina

nello stesso per un anno.
La massa viene travasata in acciaio per un anno prima di
essere imbottigliato senza nessuna filtrazione.

13,00 € + IVA

Weingut Mann

Rose

Rosa X

Sherebe, Riesling, Regent,
Dornfelder

Alcol 11%

Capacita 1L

Le vigne di un eta media di 30 anni e si trovano su
un plot singolo di calcare e porfido, siamo a 400
s.l.m.

Vinificazione — Affinamento:

Pressatura diretta, una macerazione sulla bucce di circa 3
giorni. La fermentazione e vinificazione avviene in acciaio,
imbottigliato senza nessuna filtrazione.

13,00 € + IVA
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Spagna Galizia

Fedellos
do Couto

di Curro Barreno e Jesus Olivares
FEDELLOS by o
Regione: Galizia

Anno Fondazione: 2017
Ettari vitati: 7

YASTARDA

Ci sono poche zone vitivinicole al mondo cosi difficili,
selvagge e varie come Ribeira Sacra in Galizia. Uno scenario
di pendenze quasi verticali, di terrazzamenti secolari che
anticipano visivamente quanto di spettacolare si puo

trovare nel bicchiere. Non a caso Ribeira Sacra e ROSSO Rosso
attualmente una delle zone pit citate al mondo se si parla di
vini di un certo livello e non solo per il paesaggio da cui As Xaras Bastarda

provengono quanto per la rinfrescante complessita che
riescono a tirare fuori le varieta autoctone come Mencia,
Mouranton, Garnacha Tintorera, Bastardo, Grao Negro,

Sousdén, Godello, Dofa Blanca e Palomino. Il clima € mutato 2022 2023

nel tempo: la zona si sta ripopolando dopo una emigrazione ° : °

di massa nelle grandi citta negli anni settanta, ogglgci sono 100% Mencia 100% Bastarda/Trousseau
piogge piu gentili e costanti, escursioni termiche e venti che Alcol 12.5% Alcol 12%

fanno assomigliare il tutto pit ad un <clima

continentale/mediterraneo che atlantico, zona che sempre
di piu diventa interessante per giovani produttori.

Ed e proprio qui che nasce nel 2013 il progetto Fedellos do Provengono da un unico vitigno di due ettari piantato nei pressi di Ribas do Vigne pill giovani, ma tecnicamente forse il vino pili rappresentativo
Couto. ,Jes,us, Olivares & Curro Bareno, dopo aver studiato Sil, la zona piu fredda e ombrosa di tutta la Riberia Sacra con aggiunta di un dell’azienda. | terreni hanno la solita composizione con una prevalenza di
enoliogla o MLIROVEIIG ¢l lavor.are per Sierra d.e Grec}os con 10% di mencia proveniente da appezzamenti misti. quarzo.
Dani Landi e Fernando Garcia. Questa esperienza insegna | t . e q ¢ fi d -
loro, tra le tante cose, che solo le cose non scontate, erreni, con esposizione ad ovest, sono composti da quarzo, e scisto
sconosciute e difficili valgono davvero la pena. Folgorati da sabbioso.
un desiderio di riscoperta della propria terra tornano in
Galizia e fondano insieme a Luis Taboada Fedellos do
Couto, un progetto la cui filosofia principale si basa sullo Vinificazione - Affinamento: Vinificazione — Affinamento:
scambio reciproco tra uomo e natura nel massimo rispetto Fermentazione spontanea a grappolo intero con lieviti indigeni. Macerazione carbonica delicata per circa 2 mesi. 8 mesi di affinamento in vecchie botti
di tutto cio che ne concerne. Macerazione carbonica delicata per circa 2 mesi. 12 mesi di affinamento di cui 6 in vecchie francesi.
Le vigne hanno dai 30 ai 75 anni d’eta, si elevano dai 350 botti francesi e 6 in vasche di cemento. 5000 bottiglie prodotte.
fino ai 700 metri sul livello del mare e crescono su territori 7000 bottiglie prodotte.
con una composizione varia (scisto, granito, calcare).
Mineralita del frutto e bevibilita sono le caratteristiche
comuni che troviamo in tutti i loro vini e che definiscono
uno stile ben preciso.
15,00 € +IVA 26,50 € +IVA

poere!



Bianco
Conasbrancas

2022

Dona Blanca, Godello, Albarino, Treixadura,
Lado, Torrontes

Alcol 12.7%

Vino prodotto con prevalenza di uve Dofia Blanca, Godello e Golgadeira
coltivate su suoli sabbiosi e granitici nella zona pit fredda della Ribeira Sacra.

Vinificazione — Affinamento:

La vinificazione prevede una divisione della massa, il 40% viene pressato diretto, mentre il
60% viene fermentato a grappolo intero (semi-carbonica), i tempi di fermentazione sono
lunghi (45 giorni) e "affinamento prevede 8 mesi in vecchie botti francesi.

4000 bottiglie prodotte.

16,90 € +IVA

Fedellos do Couto



Spagna Galizia

Cume
do Avia

di Diego e Alvaro Dieguez Collarte

Regione: Galizia (Ribeiro)
Anno Fondazione: 2015
Ettari vitati: 6

”’Siamo viticoltori, amici, familiari, colleghi di bambini
e partner... insieme siamo Cume do Avia, la nostra
cooperativa comunitaria di utilizzo delle risorse del territorio.
Pur essendo una famiglia di viticoltori, abbiamo deciso di
avviare un nostro progetto e siamo stati i primi a chiudere il
ciclo e produrre i nostri vini. Questo viaggio difficile ed
entusiasmante é iniziato nel 2005, ma solo dopo quasi un
decennio abbiamo iniziato a vendere i nostri prodotti.
Attualmente abbiamo quasi nove ettari (altezza di 300 metri
sul livello del mare) di vigneti molto giovani, tutti piantati con
varieta autoctone della Galizia, sia bianche che rosse. Il nostro
progetto si nutre della nostra passione e delle forze telluriche
che emanano dal luogo in cui penetrano le radici dei nostri
vigneti, Eira de Mouros, un antico insediamento in cui
vivevano i nostri antenati e che ha una storia misteriosa che si
nutre della ricca mitologia galiziana. Un tempo erano i
mitologici Mouros a nascondervi i tesori, oggi siamo noi che
cerchiamo di estrarli attraverso i nostri vigneti.”

T-Reix

2021
70% Treixadura, 30% di Albarifo, Godello e Loureira
Alcol 10%

Vino ottenuto da uve della regione di Ribeiro prodotte secondo pratiche di
viticoltura sostenibile e coltivate in terreni di granito decomposto e in parte
argillosi. Situato a un'altitudine compresa tra 100 e 240 m.

Vinificazione — Affinamento:

Fermentazione spontanea in vecchi tini di castagno per 5 giorni con grappoli interi.
Affinamento in vasche di acciaio inox per 6 mesi sulle proprie fecce.

Prodotto solo da uve e senza correzioni enologiche.

12,00 € +IVA

e AAN
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Rosso

T-Red

2021
70% Mencia, 30% di Brancellao, Sousdn, Caifio ed altre
Alcol 10%

Vino ottenuto da uve della regione di Ribeiro prodotte secondo pratiche di
viticoltura sostenibile e coltivate in terreni di granito decomposto e in parte
argillosi. Situato a un'altitudine compresa tra 100 e 200 m.

Vinificazione — Affinamento:

Fermentazione spontanea per 3 settimane con grappoli interi in vasche d'acciaio e
affinamento in vecchi tini di castagno per 1 mese e altri 9 mesi in acciaio.

Prodotto solo da uve e senza correzioni enologiche

12,00 € + IVA



Spagna Galizia

Peixes

di Jesus Olivares e Curro Barreno

Regione: Galizia
Anno Fondazione: 2017
Ettari vitati: 6

Peixes & progetto di Jesus Olivares e Curro

Bareno. La profonda passione e conoscenza del
proprio territorio porta i due vignerons galiziani a
scoprire nei pressi del concello di Viana do Bolo la
presenza di suoli granitici ad alto contenuto di quarzo
arancione e granito, dove affondavano gia le proprie
radici delle vecchie vigne abbandonate. Ed & proprio in
questo angolo di terra considerato un tempo non
vocato alla coltivazione delle viti a causa delle estreme
condizioni date da altitudine (600 - 850 m s..m.) che
Jesus e Curro sono riusciti ad ottenere dei risultati
sorprendenti con i loro vini trovando uno stile
completamente differente rispetto ai tanti produttori
locali in termini di residuo zuccherino, concentrazione e
alcohol. La loro filosofia prevede il minor impatto
possibile con la Natura, ambiscono ad ottenere vini
eleganti, con acidita pungenti e con un frutto ben
riconoscibili imparando a convivere con le grandi
escursioni termiche e con le correnti provenienti
dall’Oceano Atlantico.
Non fanno chiarificazioni e filtrazioni nel rispetto di una
filosofia vitivinicola che ha come focus la naturalezza
del prodotto, intesa come sintesi delle componenti che
lo hanno creato. Il tutto si traduce in bottiglia in una
freschezza al contempo selvaggia ed elegante.

poere!

0A ESTRAD

i T — 2'{'

Rosso
Peixes de Estrada

2020
Mencia, Mouranton, Grao Negro,
Garnacha, Bastardo, Godello,
Dona Blanca, Palomino

Alcol 12%

Uve provenienti da vigne di 60 anni che crescono
su terreni estremamente calcarei, prevalenza di
scisto. A 700 metri di altezza s.l.m.

Vinificazione — Affinamento:

Lieviti indigeni, macerazione carbonica con il 90% della
massa gentile macerazione per due mesi.

In legno grande da 500 litri neutro affinamento in fonder di
3000 litri per 12 mesi.

12,50 € + IVA

CAMANDULA

b 2011

Rosso
Camandula

2018 -2019

Uve Moura, Mouratén, Mencia, Red
Grenache e Grao Negro

Alcol 12.5%

Provenienti da vigneti (un mix di vecchie e nuove
vigne) piantati nei pressi di Viana do Bolo su suoli
composti da quarzo citrino e suoli ricchi di scisto.

Vinificazione — Affinamento:

La vendemmia € manuale, la fermentazione avviene con
lieviti indigeni a grappolo intero, si procede con una
macerazione per 2 mesi e |'affinato per 12 mesi in botti
francesi usate.

Bottiglie prodotte: 5000

Annata 2018
Annata 2019

Promozione

11,50 € + IVA
13,00 € + IVA

Rosso
Peixes da Rocha

2019 — 2020
Mencia, Mouraton, Grao Negro,
Garnacha  Tintorera, Bastardo,

Godello, Dona Blanca, Palomino
Alcol 12.5%

Questi sono alcuni dei vigneti piu alti della Galizia a
600-850 metri sul livello del mare che seguono il
corso superiore del fiume Bibei. Il clima qui e
atlantico con qualche influenza continentale. |
terreni sono granitici e metamorfici con un alto
contenuto di mica. Le uve crescono lungo ampi
terrazzamentiin pietra.

Vinificazione — Affinamento:

| grappoli interi vengono delicatamente pigiati e lasciati a
macerare a basse temperature per due mesi in grandi tini di
plastica. Durante questo periodo avviene la fermentazione
con lieviti indigeni. Il vino viene poi trasferito in botti di
rovere francese neutro da 500 litri dove matura per 12 mesi
sui lieviti senza batonnage. Il vino viene poi imbottigliato
senza chiarifica né filtrazione.

18,00 € + IVA

Promozione



Spagna Galizia

La Senda

BODEGAS Y VINEDOS

di Diego Losada

Regione: Galizia
Anno Fondazione: 2012
Ettari vitati: 3

Diego Losada, nato e cresciuto a Ponferrada, Bierzo,
€ una sorta di “radicale”. A 16 anni forma una band heavy
metal con i suoi compagni di scuola. Per Diego, la musica e
pura e senza compromessi, un modo onesto e creativo per
esprimere se stesso e le frustrazioni suscitate da una
societa mainstream. Dopo anni di lavoro per altri produttori
di vino convenzionali, Diego nel 2012 fonda Bodega La
Senda in un piccolo spazio alla periferia della sua citta
natale, Ponferrada. Li decide di implementare la stessa
filosofia dalla sua musica nella vinificazione per produrre
vini che onesti, intransi&enti e naturalmente espressivi. Le
sfide che Diego deve affrontare si traducono spesso in cio
che rende i suoi vini unici ed eccezionali: i vari piccoli
appezzamenti sparsi per la valle e le pendici montane del
Bierzo sono tutti vecchi vigneti (minimo 50 anni), a basso
rendimento e per lo piu su pendii ripidi, a basso contenuto
di sostanza organica ma ricchi di minerali, e difficili da
lavorare. Milioni di anni fa la valle del Bierzo era un mare
interno e ogni appezzamento di Diego rappresenta una
diversa dispersione di minerali: argillosi o calcarei con
ardesia, ferro, oro o quarzo. Il clima rappresenta
un’ulteriore sfida nel Bierzo: hanno un inverno lungo,
spesso brutalmente freddo e un’estate che e breve e quasi
sempre troppo umida (una media dell’80-90% di umidita).
Diego paragona il suo stile di vinificazione all’allevamento di
un figlio, dicendo che bisogna dare a un bambino la liberta
di sviluppare ed esprimere Ia progria personalita, ma un
bambino € anche vulnerabile e ha bisogno di protezione e
guida. In questo modo si avvicina alla vinificazione,
scegliendo di fare il meno possibile per interferire con le
viti. Utilizza lo zolfo in vigna solo quando lo ritiene
necessario, preferendo trattare piu delicatamente con
preparazioni biodinamiche come I’equiseto. Allo stesso
modo, in cantina Diego crede che un vino abbia biso%no di
tempo e spazio. Invecchia i suoi vini in cemento o in legno
molto vecchio, credendo che il vino abbia bisogno di
resFirare mentre si sviluppa. La macerazione & sempre
molto delicata, di solito solo pochi giorni di bacche intere
prima della pressatura. | vini che ne derivano sono puri, vivi,
freschi e minerali. Espressioni oneste e deliziose della loro
re%ione e un produttore di vino che ha un preciso senso
dello stile e apprezzamento per il terroir di questa regione.

poere!

Rosso
In absentia

2019 - 2020 - 2021
100% Trousseau (Bastarda)
Alcol 12.5%

Uva proveniente da diversi vecchi appezzamenti, vecchie vigne di 70-90 anni;
dalla parte nord del Bierzo; suoli argilloso-calcarei con presenza di quarzo;
550 metri di altitudine.

Vinificazione — Affinamento:
3-4 giorni di contatto con le bucce in vasca di castagno e affinamento per 9 mesi in botti
di rovere francese; non filtrati e senza zolfo aggiunto

26,00 € + IVA
26,00 € + IVA

Annata 2019
Annata 2020
Annata 2021

-
‘LA SENDA- ¢

Rosso

Har Megiddo

2023
70% Mencia, 30% Trousseau
Alcol12 %

Uva proveniente da 2 diversi vecchi appezzamenti, 70-90 anni dalla parte sud
del Bierzo. Il trousseau proviene dalla vigne piu vecchie i suoli argillosi-
calcarei con molti minerali come quarzo, ferro e un po’ di ardesia; circa 650
metri di altitudine.

Vinificazione — Affinamento:

La fermentazione € spontanea, 70% in macerazione carbonica; co-fermentazione dei due
vitigni.

6 mesi di bottiglia prima di entrare in commercio

11,50 € + IVA



La Senda

Roseée
Une Rose de Blancs

2021-2022
Dona Blanca, Palomino e Mencia
Alcol 11.5%

Questo vino € nato quasi per caso, infatti la prima annata Diego stava
facendo un travaso e ha usato una botte con dentro mencia.
Le vigne delle uve usate sono molto vecchie 70/80 anni.

Vinificazione — Affinamento:

Raccolta manuale e pressatura diretta dei 2 vitigni bianchi, finita la fermentazione viene
fatto affinare in barrique usate di mencia assemblando un 15% di Mencia.

Nessuna filtrazione o chiarifica

14,00 € + IVA

Promozione




Spagna Cataluna

El Jardi
dels Sentits

di Blanca Ozcariz Raventos

Regione: Catalufa
Anno Fondazione: 1998
Ettari vitati: 6

El Jardi dels Sentits, a 40 km da Barcellona, & un
progetto ventennale, ma che in realta ha origini ben piu
Lontane. Il progetto si pud definire famigliare, ma
“famiglia® € da intendere con il piu profondo dei
significati in quanto questa & la terza generazione; il
fondatore (il nonno) aveva dato il nome di Lacrima
Baccus Cava Winery e aveva il so}gno di produrre dei
Cava di qualita e con una filosofia ben precisa che
all’epoca vendeva solo ad amatori locali.

Oggi la nipote Blanca sente il dovere di portare avanti
la tradizione, e intende farlo in perfetta simbiosi con la
natura, ma con le migliorie e la visione di chi & giovane
e ha voglia di lasciare il segno.

Ci si avvale di tecnologie moderne ma si rispetta il
passato lasciando invariate alcune scelte fatte anni fa:
tutti i vitigni sono vinificati e raccolti separatamente e
tutta Pagricoltura € organica/biodinamica (certificata
dal 1998).

| terreni sono ricchi di minerali, calcare e hanno una
composizione di diversi tipi di argilla. Ambizione di
Blanca & quella di fare dei vini sani che esprimano
appieno i profumi e le sensazioni del Mediterraneo.

poere!

BB Rose

2021-2022
75% Syrah, 25% Macabeo
Alcol 11.5%

“BB” sta per baby bubbles, quindi il nome vuole
esprimere un prodotto facile con gradazione
moderata, ma che concentra il carattere di vigne
di 45 anni. | terreni sono prevalentemente
calcarei, con argilla e magnesio.

Sono state imbottigliate solo 2000 bottiglie

Vinificazione — Affinamento:

Nessuna chiarifica, nessuna filtrazione. Metodo ancestrale,
quindi le uve vengono raccolte e avviene una leggera
pressatura per estrarre i lieviti autoctoni, la fermentazione
avviene in inox a temperatura controllata. Questa
fermentazione viene rallentata e poi bloccata conservando
un contenuto di zucchero sufficiente a garantire la ripresa
della stessa in bottiglia. (Zucchero residuo finale di 1.2
grflitro.)

17,00 € + IVA

BB

2021
100% Xarelo
Alcol 12%

“BB” sta per baby bubbles, quindi il nome vuole
esprimere un prodotto facile con gradazione
moderata, ma che concentra il carattere di vigne
di 55 anni. | terreni sono prevalentemente
calcarei, con argilla e magnesio.

Sono state imbottigliate solo 2000 bottiglie.

Vinificazione — Affinamento:

Vecchie vigne di 70 anni coltivate in suoli argilla calcarei,
nessuna chiarifica né filtrazione.

Ancestrale degorgiato.

15,00 € + IVA

Viblioteca Familiar

2010 - 2012
70% Xarelo, 15% Macabeo, 15%
Parellada

Alcol 13% (2010) — 12.5% (2012)

Viblioteca Familiar 2008 & una riserva speciale: 11
anni sui lieviti e solo 1000 bottiglie prodotte. Le
vigne del vitigno di maggioranza (Xarelo) hanno 70
anni di eta e vengono assemblate con gli altri due
vitigni, Macabeo e Parellada, che rispettivamente
hanno 45 e 15 anni. Blanca ha cercato cosi di
bilanciare espressivita e acidita differenti.

Vinificazione — Affinamento:

Nessuna chiarifica, nessuna filtrazione e tutte le uve
raccolte esclusivamente a mano. | vitigni vengono raccolti e
vinificati separatamente, solo la parte di Xarelo fa un
affinamento in legno di acacia, vengono poi assemblati
appena prima di essere imbottigliati. Metodo classico a tutti
gli effetti, 11 anni sui lieviti che creano delle complessita
uniche

35,00 € + IVA



Spagna Cataluna

Misterios

2020 - 2021
100% Xarelo
Alcol 12.5% (2020) - 12% (2021)

Vinificazione — Affinamento:

Vecchie vigne di 70 anni coltivate in suoli argillo-calcarei
seguendo i processi della biodinamica. La fermentazione
avviene in legno di acacia con una macerazione sulle bucce
di sole 4 ore. Pressatura diretta a grappolo intero, la
fermentazione dura 4 settimane.

11 mesi di affinamento in legno grande esausto.

16,00 € + IVA

Rosso
Marselan

2017
100% Grenache
fecondato con polline di Cabernet Sauvignon

Alcol 13.7%

Vigne di 30 anni provenienti da un plot singolo di
0.3 ettari sulla parte piu alta di serrail.

Vinificazione — Affinamento:

Le uve vengono selezionate e raccolte a mano,
macerazione di 22 giorni sulle bucce in acciaio.
L’affinamento prevede un anno di legno piccolo esausto.
Vino non filtrato.

22,50 €+ IVA

Promozione

Artemisa

2017
65% Syrah. 35% Macabeo
Alcol 13%

Proveniente da vigne di 16 anni di Syrah su terreni
ricchi di calcio, carbonato e argilla e vigne di
macabeo di 45 anni su terreni di argilla, magnesio e
carbonato.

Vinificazione — Affinamento:

Fermentazione spontanea con lieviti autoctoni, metodo
classico 5 anni sui lieviti.

998 bottiglie prodotte.

Nessuna filtrazione.

Acidita: 4,0 g/l (ATS)

Zuccheri residui : 0,8 g/l

23,00 €+ IVA



Endogen Blanc

2024
100% Xarel.lo
Alcol 12%

I suoli sono argillosi in superficie per circa 30cm, nella parte sottostante si
trova uno strato pietroso che aiuta a mantenere I"'umidita, la tensione.

Grazie a questo “termoregolatore naturale" le radici, hanno una riserva
d'acqua per poter svolgere correttamente il loro ciclo vegetativo.

Vinificazione — Affinamento:

Raccolta manuale (2500 kg/ha) in cassette da 20kg.
L’uva viene raccolta al primo giorno di piena maturazione, per avere vini complessi ma

col massimo grado di acidita’ possibile.

Dopo la fermentazione spontanea in acciaio, La massa viene divisa in 3:
-50% affina in botti piccole

-35% affina in anfora di terracotta non interrata

-15% affina in damigiana

3120 Bottiglie prodotte

10,50 € + IVA

Finca mas Perdut



Spagna Cataluna

Vins Pepe
Raventos

di Pepe Raventos

Regione: Cataluna
Anno Fondazione: 2014
Ettari vitati: 2

Pepe Raventos ¢ il fondatore di un progetto piu
grande incentrato sul cava, ha sempre sentito il bisogno
pero di esprimersi in maniera piu personale concretizzando
tutta la ricerca che stava facendo in quel periodo e quindi
nel2014 ha deciso che il suo garage dovesse diventare una
piccola cantina per micro-vinificazioni e metodi antichi.

E cosi € nato Vins Pepe Raventos.

Per spiegare |’azienda lui usa elencare una sorta di “mantra
linea guida’”:

Quattro trame emblematiche

Quattro appezzamenti diversi, ma con le stesse
caratteristiche:

Meno di 2 ha.

Vigne di oltre 50 anni.

Vengono impiantate solo varieta locali.

Viticoltura biodinamica e trazione animale.

Appezzamenti che fermentano separatamente e
Naturalmente.

Vini senza solfiti o additivi nel processo di vinificazione, non
utilizziamo lieviti, zuccheri, prodotti chimici o controllo della
temperatura. Questo denota una grande etica, un grande
lavoro ma soprattutto una grande identita che troviamo in
maniera prorompente nei vini.

Lui si definisce un contadino tecnologico, infatti la
sperimentazione deve essere al servizio della natura.

Xarel.lo Vinya del Noguer

2022-2023
100% Xarel

Proviene dal vigneto “Noguer Alt”, con suoli argillosi e calcarei, piantato nel
1970 con viti a calice e una superficie di 1,48 ha.

Vinificazione — Affinamento:

Il vino fermenta 30% in foudre di argilla, 30% rovere francese, 30% in anfora. Prima
dell’imbottigliamento viene messo tutto in acciaio e mantenuto ad affinare in bottiglia
per almeno 6 mesi.

23,50 € + IVA

MsTanp neoRe 200

Rosso
Bastard Negre De les Terrasses del Serral

2017 -2018
Bastard Negre 100% (Trosseau)

Proviene dal vigneto Terrasses del Serral, un terreno calcareo a tessitura
franco-argillosa, impiantato nel 1974 a vigneto a calice e una superficie di
0,63 ha.

Vinificazione — Affinamento:
Il vino fermenta in 3 botti di rovere aperte. Prima dell’imbottigliamento viene messo
tutto in acciaio e mantenuto ad affinare in bottiglia per almeno 6 mesi.

25,00 € +IVA

Promozione



Malvasia de Sitges Vinya de la plana

2023
100% Malvasia de sitges
Alcol 12.5%

Un appezzamento unico scelto da Pepe Raventds nel 2020 per produrre il
suo vino bianco monovarietale. Presenta terreni calcarei con tessitura
argillosa, dove nel 2018 le viti sono state piantate in sistema di allevamento a
royat utilizzando solo la varieta autoctona Malvasia de Sitges. Si estende su
una superficie di 1,40 ha. Il suo orientamento nord-est fornisce lunghe ore di
luce solare. Con una produzione media di 3.700 kg per ettaro.

Vinificazione — Affinamento:

Raccolta manuale il 7 settembre in cassette da 15 kg. Abbiamo effettuato una selezione
delle uve in vigna. Ingresso diretto nelle presse. Pigiatura dell'uva intera con una resa del
50%. Leggermente sistemato. Fermentazione spontanea con lieviti autoctoni del vigneto
nel garage del Mas con vasca di cemento. Le fermentazioni sono durate 17 giorni. Affina
per 9 mesi sui propri lieviti, dove il vino si stabilizza leggermente e acquista volume. Non
stabilizziamo né filtriamo. Abbiamo imbottigliato il 30 agosto 2022. Conserviamo il vino in
bottiglia per un minimo di 9 mesi. Non utilizziamo alcun additivo enologico in nessun
momento durante il processo.

21,00 € +IVA

Vins Pepe Raventos

Bollicine
Mas del serral

2012 - 2013
70% Xarelo 30% Bastard Negre
Alcol 12.5%

| terreni della Tenuta sono calcarei. Il primo strato & costituito da radici alte
fino a 1 metro che vivono nell'argilla insieme a sostanze nutritive, materia
organica e acqua. Secondo strato, da 1 metro in giu. E qui che la pianta
incontra le argille compatte conosciute localmente come galera. Roccia a
base calcarea incrostata di fossili marini. Mas del Serral & uno spumante che
nasce dai vitigni Xarel-lo e Bastard Negre co-piantati dal 1954, nel terreno
Clos del Serral, all'interno della tenuta Raventds i Blanc. Un appezzamento
che nel 2005 Pepe Raventds, la 21a generazione di viticoltori che lavora in
questa tenuta, riconobbe come eccezionale e decise di lavorarlo e curarlo
come un giardino.

Vinificazione — Affinamento:

Abbiamo lavorato con la viticoltura biodinamica e scolpita solo con l'aiuto dei nostri
cavalli bretoni, senza alcun tipo di macchinario - zero emissioni di CO 2 in questo
appezzamento, 0 compattazione del terreno... - e con viti di oltre 80 anni: Clos del Serra
& diventato I'origine di questo vino. Nel 2007 Pepe Raventds decise che questo sarebbe
stato I'habitat ideale per la produzione di uno spumante eccezionale: Mas del Serral.

Annata 2012 120,00 € + IVA
Annata 2013 126,00 € + IVA



Spagna Castiglia-La Mancia

Bodegas
Gratias

di Ana e lvan

Regione: Albacete, Castiglia-La Mancia
Anno Fondazione: 2007
Ettari vitati: 8

La famiglia di lvan lavora in vigna dal 1940, ma

Bodegas Gratias con I’attuale filosofia nasce nel 2007.
All’inizio si usano le vigne di famiglia, e si vinifica in un
garage quasi per gioco assieme ad un gruppo di
sommelier appassionati. Ci si rende conto quasi
immediatamente, che i risultati sono ottimi e quella
sarebbe stata la strada di Ilvan e Ana, quindi si
stabiliscono li in zona e aprono la loro cantina ufficiale
nel 2015, nei pressi di Casas Ibanez, a 100 km da
Valencia. Si trovano in una zona dove i vigneti hanno
caratteristiche molto diverse fra di loro con 400 metri
di dislivello.
Bodegas Gratias, oltre a fare vino naturale senza
nessun compromesso, lavora per recuperare antiche
varieta autoctone praticamente estinte (Bobal,
Tardana, Pintaillo, Marisancho, Pedro Juan, Moravia,
Cegivera, Rojal, Valencin, Pinta.) Un progetto
sostenibile a 360 gradi, responsabile e impegnato con
la natura e con la societa: il concetto e quello di un vino
etico. Il nome gratias (grazie in spagnolo) & dovuto al
fatto che Ivan e Ana si sentono riconoscenti alla natura,
alla cultura, al nonno, ai collaboratori e a tutti coloro
che fanno parte del loro sogno; pensano che iniziare un
processo con il ringraziamento, e quindi la coscienza di
quanto si e fortunati, porti a risultati migliori.

poere!

(Y Tu De Quien Eres?

2023

Tardana, Macabeo, Marisancho,
Dona Blanca, Albillo

Alcol 13%

Le vigne hanno un eta media di 50 anni e si
trovano in mezzo ai 2 fiumi della zona a 400
metri di altitudine.

Vino ottenuto da un assemblaggio di 5 varieta
provenienti dallo stesso plot, viene vinificato
tutto insieme, come si faceva una volta.

Vinificazione — Affinamento:

Raccolta manuale in cassette da 20 kg. L'uva viene 50%
diraspata. Ogni vitigno fermenta separatamente
prevalentemente in acciao e anfora, mentre la parte di
Macabeo fermenta direttamente in legno piccolo senza
contatto con le bucce. Prima dell’imbottigliamento viene
fatto il blend in acciaio.

Viene imbottigliato senza filtrazioni e chiarifiche.

8,50 € + IVA

Rosso
(Y Tu De Quien Eres?

2023

Bobal, Marisancho, Teta De Vaca,
Pedro Juan, Moravia Agria, Albillo
Alcol 13%

Vino ottenuto da un assemblaggio di 6 varieta
provenienti dallo stesso plot, viene vinificato
tutto insieme, come si faceva una volta.

Vinificazione — Affinamento:

Raccolta manuale in cassette da 20 kg, 'uva viene tutta
diraspata e dopo la pressatura inizia la fermentazione in
taniche da 800 litri con le bucce.

La massa in seguito viene divisa in 3 parti per
I’affinamento: una parte affina in contenitori di vetro da 50
litri, una parte in legno piccolo, ed un’altra parte in acciaio.
Viene imbottigliato senza filtrazioni e chiarifiche.

9,00 € + IVA

Rosso
Got

2020
100% Bobal
Alcol 13.5%

Got significa bicchiere in valenciano, come un’icona
del consumo quotidiano del vino. | terreni da cui
viene raccolto questo Bobal sono composti da
calcare e argilla rossa quindi un alto contenuto di
ferro; le vigne hanno un eta media di 30 anni. 4000
bottiglie prodotte..

Vinificazione — Affinamento:

Vendemmia manuale con selezione in vigna, la
fermentazione ha luogo in contenitori inox da 5 hl e si
procede con un affinamento per 4 mesi in anfora di
terracotta.

Viene imbottigliato dopo una piccola filtrazione.

10,00 € +IVA



Rosso

Arroba @

2021
100% Pintaillo
Alcol 11.5 %

Questo vitigno & praticamente estinto, si trova
solamente sparso in trame di vigneti misti; lvan e
Ana stanno facendo un lavoro di innesti per
riportarlo allo splendore originale, viene raccolto
anche da territori diversi, vogliono lavorarlo in
purezza come da tradizione; questo vino e il
risultato di questo progetto. Arroba e
Pespressione atlantica della zona (quasi
dispregiativa). che si associa a vini con poco
corpo e poco colore per via della buccia sottile e
rosata. 500 bottiglie prodotte.

Vinificazione — Affinamento:

Vendemmia manuale, con selezione in vigna. La pigiatura
giornaliera & effettuata coi piedi in contenitori in inox di
shl, dopo avviene pressatura verticale soffice e dopo una
piccola filtrazione viene imbottigliato. Nessuna chiarifica

24,00 € + IVA

Rosso
Eme M

2021
100% Macabeo Negro
Alcol 11.5%

“M” (Eme) € il nome con cui si chiama il
Macabeo Negro in quelle zone. Questa varieta
proviene da plot differenti con suoli differenti
(argillo-calcarei in prevalenza con vigne di un eta
media di 40anni)

Vinificazione — Affinamento:

Raccolta manuale in cassette da 20 kg, 'uva viene tutta
diraspata e dopo la pressatura inizia la fermentazione in
taniche da 800 litri con le bucce. L’affinamento in
contenitori di vetro da 50 litri, viene imbottigliato senza
filtrazioni e chiarifiche.

24,00 € + IVA

Promozione

Bodegas Gratias

Rosso
Tinaja

2019
100% Bobal
Alcol 14,5%

Vigne di 80 anni che crescono su suoli rossi (argillo-
calcarei) ricchi di ferro a 600 metri. “Tinaja““ ¢ il
nome delle anfore di argilla, ovvero del recipiente
che lo affina.

Vinificazione — Affinamento:

Fermentazione spontanea e lieviti indigeni, raccolta
manuale e pressatura a grappolo intero direttamente in
vigna. Fermentazione in anfore di argilla da 200 litri, uva
pressata gentilmente con una pressa verticale.
L’affinamento di 4 mesi avviene nello stesso recipiente,
nessuna filtrazione o chiarifica.

22,00 € + IVA



Rosso
Soy Arcilla (Argilla)

2021
100% Bobal
Alcol 13.5%

Vigne di 80 anni piantate dai nonni dei produttori, che crescono su suoli rossi
di sola argilla ricchi di ferro a 700 metri. Il simbolo dell’infinito secondo loro
ha pitl di un significato: la vastita del pensiero, ma soprattutto della sua
coerenza: “le intenzioni e le visioni devono poi concretizzarsi per mezzo
dell’etica e della cultura”. Il progetto SOY prevede di vinificare nello stesso
modo la stessa uva, avendo come unica variante i suoli; Bodegas Gratias
vuole comunicare I'importanza di questo elemento, rendendolo palese.

Vinificazione — Affinamento:

Fermentazione spontanea e lieviti indigeni, raccolta manuale e pressatura a grappolo
intero direttamente in vigna. Fermentazione in contenitori di vetroresina da 500 litri, uva
pressata gentilmente manualmente. L’affinamento di 6 mesi avviene in legno esausto,
nessuna filtrazione o chiarifica.

25,00 € +IVA

Bodegas Gratias

Rosso
Soy Caliza (Calcare)

2021
100% Bobal
Alcol 13.5%

Vigne di 80 anni piantate dai nonni dei produttori, che crescono su bianchi di
solo calcare a 700 metri. Il simbolo dell’infinito secondo loro ha pit di un
significato: la vastita del pensiero, ma soprattutto della sua coerenza: “le
intenzioni e le visioni devono poi concretizzarsi per mezzo dell’etica e della
cultura”. Il progetto SOY prevede di vinificare nello stesso modo la stessa
uva, avendo come unica variante i suoli; Bodegas Gratias vuole comunicare
I'importanza di questo elemento, rendendolo palese.

Vinificazione — Affinamento:

Fermentazione spontanea e lieviti indigeni, raccolta manuale e pressatura a grappolo
intero direttamente in vigna. Fermentazione in contenitori di vetroresina da 500 litri, uva
pressata gentilmente manualmente. L’affinamento di 6 mesi avviene in legno esausto,
nessuna filtrazione o chiarifica.

25,00 € +IVA



Spagna Madrid

Viticola
Mentridana

di Dani Landi (Command G) e Curro Barreno (Fedellos)

Regione: Sierra de Gredos (Madrid)
Anno Fondazione: 2020
Ettari vitati: 9

La Sierra de Gredos € un’area di aspre cime

granitiche, foreste e citta collinari a sud-ovest di
Madrid. La combinazione di alta quota, terreni granitici
drenanti e una lunga stagione di crescita gli conferisce
un microclima unico. Le viti si a(%grappano ai ghiaioni
come capre di montagna, molti di questi siti sono stati
abbandonati decenni fa, ma una nuova generazione di
viticoltori li sta riscoprendo. Dani Landi, fondatore
dell’ormai iconica azienda COMMAND G, & stato uno
dei pionieri a lavorare qui con le vecchie Vviti,
producendo vini eleganti e minerali, che stanno
ridefinendo quella che in precedenza era vista come
una varieta da cavallo di battaglia in qualcosa che puo
competere con ’eleganza e la finezza di alcuni dei rossi
piu ricercati al mondo. Anche Curro Barrefio, meta del
brillante progetto Ribeira Sacra Fedellos, € cresciuto in
questa zona. E un amico d’infanzia di Dani,
condividendo insieme molte bottiglie e influenze
enologiche. Dal 2021 Curro ha assunto la responsabilita
dei vigneti di Dani a Méntrida e produce vini con
I’etichetta Viticola Mentridana.
La costruzione di Curro sulle fondamenta meticolose di
Dani, interpretando i vigneti e lavorando con un tocco
leggero in cantina. Curro € felice di essere tornato a
casa per vinificare nella zona in cui e cresciuto e di
vedere I’evoluzione dei vini della zona che stanno
diventando classici moderni, vini eleganti che amiamo
bere

poere!

pask

EL MENTRIDAN

?;\

VALLE DEL ALBERCHE

Rosso
El Mentridano

2022-2023
100% Garnacha
Alcol 14,5%

Da un vigneto di 7,8 ettari nella Valle del Alberche, nel villaggio di Méntrida. Il
vigneto ospita una Garnacha di 40 anni piantata su terreni granitici; & ricco di
lecci e castagni e si trova a 600 metri sul livello del mare.

Vinificazione — Affinamento:

Le uve vengono raccolte a mano. | grappoli interi subiscono la fermentazione naturale
del lievito in tini di rovere a cielo aperto con estrazione delicata. Il vino viene poi affinato
per 7 mesi in foudres di rovere francese usato da 3.000 e 3.700 litri. Vino non filtrato o
stabilizzato.

15,00 € + IVA

ENTRIDANA

21

\\S DE LA IR\

Rosso
Las Uvas de la Ira

2021-2022 — 2023
100% Garnacha
Alcol 13% (2021) — 13.5% (2022)

| tre appezzamenti di vigneti si trovano vicino al villaggio di El Real de San
Vicente, piantati su terreni granitici e sabbiosi a 750-800 metri sul livello del
mare. L’eta media della vite va dai 60 ai 70 anni. Il clima € mediterraneo con
influssi continentali e notevole umidita.

Vinificazione — Affinamento:

Le uve vengono raccolte a mano. | grappoli interi subiscono la fermentazione naturale
del lievito in tini di rovere a cielo aperto con estrazione delicata. Il vino viene poi affinato
per 10 mesi in foudres usati di rovere francese da 2.000 litri e 3.000 litri. Vino non filtrato
o stabilizzato.

19,00 € + IVA



Viticola Mentridana

Rosso
Blanco El Mentridano Cantos del Diablo
2023 2022
100% Garnacha blanca 100% Garnacha
Alcol 11.5% Alcol 13%
Vigne della citta’ di Mentrida precisamente nell’area Pedro Moro a 600 m Questo singolo vigneto si trova vicino al villaggio di El Real de San Vicente

nella Sierra de Gredos, piantato su terreni granitici e sabbiosi a 900 metri sul
livello del mare. L’eta media della vite & di 60 anni. Il clima & mediterraneo
con influssi continentali e notevole umidita.

slm. I suoli sono di granito sabbioso

Vinificazione — Affinamento: Vinificazione — Affinamento:

Le uve vengono raccolte a mano. | grappoli interi subiscono la fermentazione naturale
del lievito in tini di rovere a cielo aperto con estrazione delicata. Il vino viene poi affinato
per 14 mesi in foudres di rovere da 1.500 litri e una botte di rovere francese. Vino non

filtrato, chiarificato o stabilizzato.

Pressatura diretta con 9 giorni di macerazione, fermentazione e affinamento in cemento.

17,00 € +IVA 70,00 € +IVA




Spagna Madrid - Sierra de Gredos

4monos
Viticultores

di Javier Garcia, Laura Robles, David *W’/
Moreno e David Velasco

“imong)
Regione: Madrid - Sierra de Gredos C'W
Anno Fondazione: 2010 — é‘g

Ettari vitati: 11 -

"Il progetto di 4monos Viticultores nasce

dall'amicizia. Siamo quattro madrilefios, due di noi sono RoOssoO
Ingegneri Agronomi ed Enologi, un Ingegnere Civile e un .
Ingegnere Navale: Javier Garcia, Laura Robles, David Cien Lanzas

Moreno e David Velasco. Un giorno, abbiamo deciso di non

far morire i vigneti abbandonati e ci siamo imbarcati

nell'elaborazione di una piccola botte, che ora & diventata

un progetto a cui dedichiamo la maggior parte del nostro

teélnpo"ibero.dLaCI nostra cgnticll’la”si t"rova a "gadalsoddenlos 2020
Vidrios", Madrid, ai piedi della "Sierra de Gredos" e o A o A: . :
apparteniamo alla "Denominacion de Origen Protegida 95% di Grenache, 5% di Carignan e Grenache bianco
Vinos de Madrid". Partecipiamo anche all'associazione Alcol 14,5%

"Garnachas de Gredos", che nasce dall'esigenza di

difendere le potenzialita delle varieta autoctone della zona

(soprattutto Grenache e Albillo real) e le caratteristiche di

tipiqité che 5U0|i.€ microclimi apportano ai vini. Le viti non Vino del villaggio. E una selezione di appezzamenti nel villaggio di
capiscono la politica. La nostra prima annata S'UI mercato e Cenicientos. | vigneti sono ad un'altitudine compresa tra 830 e 960 m e ci
stata la 2010 e abbiamo una nostra cantina dall'annata 2015. sono viti con quasi 100 anni. Con questo vino si vuole esprimere il carattere

Tutto nasce dalla viticoltura; pensiamo che senza buoni
vigneti non ci siano buoni vini. Per questo la nostra filosofia
€ quella di curare tutti gli aspetti legati ai vigneti,
sviluppando una viticoltura rispettosa dell'ambiente. Il
terreno dei vigneti non viene mai trattato con diserbanti;
lavoriamo con la lavorazione del terreno e applicando la
concimazione organica se necessario. Tutti i lavori con le viti

dei vitigni Cenicientos, con terreno sabbioso che nasce da meteorizzato
grigio e granito rosa. Il paesaggio principale & costituito da lecci, savine e
cespugli di rose selvatiche.

sono manuali In cantina lavoriamo in modo naturale con Vinificazione — Affinamento:
fermentaz.lom Spontanee e temperature ggntrollatg. QLIE”O 100% a grappolo intero con 21 giorni di fermentazione. La fermentazione avviene in
che cerchiamo e perpetuare la personallta di ogni wgneto foudre da 600 litri e affinamento € in legno grande austriaco esausto.

ed esprimerla nel vino; varieta, clima, suolo e loro
interrelazione."

16,50 € + IVA

poere!



Spagna Paesi Baschi

Alfredo
Egia

di Alfredo Egia

Regione: Paesi Baschi
Anno Fondazione: 2001
Ettari vitati: 4

“Voglio soprattutto che i miei vini esprimano sincerita.
Aromaticamente, mi piace che mostrino pit note organiche di
natura reale associate alla fermentazione, mai aromi
“sintetici”. Penso che il vino sia fatto soprattutto per essere
bevuto, ingerito, e quindi dovrebbe essere piacevole,
facilmente di?eribile. Voglio che i vini lascino un bel ricordo,
unendo quella parte di natura indomita con la parte di
eleganza a cui vogliamo portarlo nella sua educazione. Vorrei
anche che riflettesse la particolarita dell'annata, sia climatica
che I'eventuale intenzione del vigneto nella sua evoluzione
come essere”.

Alfredo e cresciuto a Zalla, una citta di 8.000 abitanti che si
trova a ventidue chilometri a sud-ovest di Bilbao. Il suo
legame familiare con il vino ha origine con suo padre, che
senza alcun precedente rapporto con la viticoltura, pianto
viti per produrre Txakoli. Per riprendere piede per la quasi
morte della storica coltivazione e produzione di Txakoli
nella loro zona, il padre di Alfredo inizio a collaborare con i
suoi vicini. Gli Egia facevano tutto come una famiglia, quindi
Alfredo prima ancora che fosse un adolescente, si uni al
lavoro nei loro vigneti e in cantina. Suo padre mori
improvvisamente giovane e Alfredo inizio la sua ricerca sia
dei diritti di impianto che di una proprieta adeguata per
effettuare l'investimento. Nel 2001 ha acquisito l'azienda
agricola in cui lavora ora, ma con grandi spese in questa
costosissima campagna spagnola.  All'inizio  della

iantagione del vigneto, possedeva un bar dell'hotel dove

a lavorato fino a quando il vigneto era in piena
produzione. Dopo aver conseguito la laurea in Ingegnere
Tecnico Agrario con specializzazione in Sfruttamenti Agrari,
presso I'Universita di Valladolid, ha conseguito un master in
Viticoltura ed Enolo%ia a Barcellona, presso ['Universita
Politecnica della Catalogna. Dopo la sua istruzione formale,
ha lavorato per due stagioni nel Penedés e ha acquisito
esperienza pratica presso diversi produttori locali; ma senza
ombra di dubbio ’esperienza piu importante é stata quella
con il famosissimo Richard Leroy in Loira.

poere!
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Rebel Rebel

2022
80% Hondarrabi Zerratia, 20% Izkiriota Txikia
Alcol 14,5%

Il vigneto bucolico, ripido e esposto a sud & circondato da alberi autoctoni su
tutti i lati. L'angolo di pendenza varia tra il 15% e il 65% e la sua altitudine da
200 a 300 m. Il substrato roccioso & conosciuto localmente come cayuela,
una marna calcarea con un aspetto stratificato simile all'ardesia

Vinificazione — Affinamento:

Vendemmiato manualmente, pressato direttamente a grappolo intero e fermentati
spontaneamente in vecchie barrique di rovere. La fermentazione malolattica solitamente
si sovrappone alla fine della fermentazione alcolica e termina entro la fine della
primavera. | vini rimangono sui propri lieviti senza batonage e alcune botti vengono
colmate mentre altre sono intenzionalmente ossidate e non colmate, a seconda della
salute dell'ossidazione. Prima della vendemmia successiva, i vini vengono assemblati in
serbatoi di acciaio inossidabile dove riposano per altri sei-dieci mesi prima
dell'imbottigliamento. Nessuna filtrazione o chiarifica aggiunto zolfo.

31,00 € + IVA

Izaki

2022
Alcol 13%

Izaki &€ una miscela di vigneti che ha iniziato |'agricoltura biodinamica nel
2019. Le vigne anche qui godono di pendenze estreme in media 50% ed i suoli
sono di marna calcarea.

Vinificazione — Affinamento:

La meta delle uve viene vinificata come Rebel Rebel e allevata in due vecchie botti da
400 litri, mentre I'altra meta € in acciaio inossidabile. La prima annata di questo vino
(2020) ha aggiunto 15mg/L (15ppm) di SO2 e il vino & stato multato per torbidita.

pH solitamente inferiori a 3,20.

Nessuna chiarifica o filtrazione.

17,50 € +IVA

Non disponibile



Quinta Do Javali Poure



Pét Nat

2020
Tinta Roriz, Touriga Franca, Tinto Cdo, Touriga

Nacional, Tinta Barroca e Sousao
Alcol 11%

Vigne di 40 anni su territori calcarei nella parte pil alta dei possedimenti (320
metri di altitudine).

Vinificazione — Affinamento:
Raccolta manuale in casse da 20 kg, le uve sono completamente diraspate e fermentate
in acciaio. La fermentazione avviene in bottiglia.

12,00 € +IVA

Quinta Do Javali



Vallisassoli <@mpania — Gustinella >iciia



33/33/33

2020
Greco, Fiano e Coda di Volpe in parti uguali
Alcol 13%

Il vino & frutto di una piccola vigna ubicata in localita Varrettella, a San
Martino V.C., cosi definita perché anticamente vi si accedeva solo con un
carretto. In realta anche oggi ’area conserva il sapore rurale antico, & zona di
pascoli e piccoli appezzamenti di ulivi, viti e frutta coltivati per lo piu in
maniera promiscua e per uso personale. Qui, la vigna di 33...impianto del
1987 & in armonia con I"ambiente, si estende lungo un naturale pendio
rivolto ai monti del Partenio; alle spalle invece, poco lontano, si eleva il
Taburno. Coda, Greco e Fiano continuano d essere allevate con il tradizionale
metodo a raggiera o pergola avellinese.

Vinificazione — Affinamento:

Pressatura soffice delle uve e fermentazione spontanea. Senza aggiunta di chiarifiche
chimiche, affina sui propri lieviti per 48 mesi. Imbottigliato nei giorni di fase lunare
calante; riposa in bottiglia per circa un anno.

Annata 2020 26,00 € + IVA

Vallisassoli



Jungimmune

2022

Grecanico dorato in prevalenza
(con un 20% di varieta locali)

Alcol 12%

Grecanico dorato in prevalenza con un 20% di varieta locali
(Minnella, Albanella, Moscatella, Trebbiano e altri vitigni minori non ancora

identificati).

Vinificazione — Affinamento:

Le uve vengono pigia-diraspate delicatamente e poi lasciate a macerare per un paio di
giorni sulle bucce. La fermentazione & spontanea e avviene in tini di acciaio inox.
L’affinamento & di circa dieci mesi in acciaio e sei mesi in bottiglia.

24,00 € + IVA

Gustinella

Jungimmune

2023
Circa 10 differenti varieta autoctone

Alcol 10.5%

Un vino ottenuto da una singola vigna situata a quasi 1300 metri s.l.m.,
circondata dal bosco.

Vinificazione — Affinamento:

10 differenti varieta autoctone torchiate direttamente e fermentate in maniera
spontanea in tini di acciaio inox. L’affinamento in acciaio € scandito da batonnage al fine
di conferire morbidezza e bilanciare I'elevata acidita dovuta all’altitudine, che inoltre,
consente a questo vino, come a tutti i vini di Maletto, un’elevata capacita di
invecchiamento. L’affinamento ¢ di circa dieci mesi in acciaio e sei mesi in bottiglia

17,50 € + IVA



Rosso
Jungimmune

2021
90% Grenache e 10% vitigni autoctoni
Alcol 13%

Il vitigno principale in questo vino & il Grenache, in dialetto Granazzu,
presente in questo versante etneo sin dalla meta del 1800, portato dalla
Francia ai tempi della Ducea di Nelson, di cui faceva parte il paese di Maletto.
Insieme ad esso, vengono raccolte anche uve di alcune viti centenarie di
Nerello Mascalese, Tinto Nero e altri vitigni minori non ancora del tutto
identificati, che si trovano comunemente nelle antiche vigne miste di
Maletto.

Vinificazione — Affinamento:

Le uve vengono raccolte a mano e pigia-diraspate delicatamente in tini di acciaio dove
rimangono a macerare sulle bucce per circa 25 giorni. Dopo la svinatura e una leggera
pressatura delle vinacce, il vino affina per circa dodici mesi in acciaio, cemento e
damigiane ai quali seguono circa sei mesi in bottiglia.

29,00 € + IVA

Gustinella

Rosso
Vino di Confine

2021-2022

Grecanico dorato e Grenache in prevalenza
(con un 20% di altre varieta miste)

Alcol11.5%

Il vino simbolo di Maletto, ottenuto da uve coltivate in una piccola vigna a
1100 metri s.l.m., dove convivono viti centenarie allevate con ’antico sistema
dell’alberello etneo.

Vinificazione — Affinamento:

Dopo la diraspatura manuale effettuata con I’aiuto di un telaio forato in legno realizzato
da un artigiano, le uve vengono delicatamente pigiate e macerate per un paio di giorni.
Una volta terminata la fermentazione naturale, ad opera di lieviti indigeni, segue
I’affinamento in botti di cemento e damigiane per circa dieci mesi e in bottiglia per circa
sei mesi.

21,00 € + IVA
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Australia West Australia

Sam
Vincitllo

di Sam Vinciullo

Regione: West Australia - Margaret River
Anno Fondazione: 2015
Ettari vitati: 3

Sam Vinciullo, dopo gli studi di enologia ad
Adelaiede, fa esperienza in cantine in giro per il mondo,
dove approfondisce la sua passione per i suoli, finché
nel 2010 approda sul’Etna alla corte di Frank
Cornelissen, incuriosito dai terreni vulcanici. Da questa
collaborazione inizia davvero a capire come coltivare le
viti e lavorare con il proprio ambiente. Nel 2013 decide
di realizzare il primo vino con I'etichetta “SRC” (sigla
che rappresentava Sam, Rori e Cinzia).
Sfortunatamente il suo socio finanziario, un potente
uomo d’affari siciliano, rinuncia al business. Nel 2015
decide dirientrare in Australia per aprire la sua azienda.
L’azienda si trova in West Australia, a Cowaramup nella
regione di Margaret River. Le prime due annate sono
ottenute con uve comprate da due suoi amici storici
con la sua stessa filosofia del “coccolare i vigneti” (Iwo
e Sarah del Domaine Si Vinters) situati su suoli che
conosce molto bene (argilla e ghiaia).

Sam nel 2017 acquista 3 ettari che poi diventeranno 6.
Egli & fedele alla filosofia del Less is more: no prodotti
sistemici, no solfiti aggiunti, no filtrazione, no additivi,
no legno. Le vigne, che si trovano su terreni
prevalentemente sabbiosi con quantita variabile di
ghiaia, hanno un’eta che varia da 21 a 34 anni, e sono
piantate  Shiraz  (Syrah), Cabernet Sauvignon,
Sauvignon Blanc, Chenin Blanc e Chardonnay.

Nonostante lo stile non convenzionale e [’assoluta
assenza di chimica sia in vigna che in cantina, Sam € un
fanatico della pulizia e di tutto quello che bisogna fare
per arrivarci: selezione manuale in vigna dei grappoli e
lettura dell’annata. | suoi vini sono la perfetta
rappresentazione di questa parte di Margaret River,
sono il frutto di un vigneron di talento che ha Ia
sensibilita di esaltare il terroir che I’ha accolto.

peere!
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Sauvignon Blanc Block 5

2022
Cowaramup

100% Sauvignon Blanc
Alcol 12%

Proveniente da un vigneto a corpo unico di eta di
30 anni di media. Su un terreno ghiaia, argilla e
sabbia. (Parcellare 5)

Vinificazione — Affinamento:

Raccolta manuale, con selezione maniacale in vigna.

Viene conservata una piccola parte dei raspi, 5 gg di
macerazione delle bucce in contenitori da 1000 litri di
plastica alimentare nessun affinamento in legno.

27,00 € + IVA

Promozione Promozione

NOany [in it

RED / WHITE
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Rosso

Red/White

2020-2022

Cowaramup

25% Shiraz, 75% Sauvignon Blanc
Alcol 12.3%

Vino ottenuto da vinificazioni separate,
Pobiettivo di Sam & quello di ammorbidire
leggermente un sauvignon particolarmente
citrico donandogli spezia :bianco e rosso insieme
come il vino del contadino.

Vinificazione — Affinamento:

Vinificazioni separate in plastica alimentare da mille litri per
quanto riguarda il bianco e cemento per il rosso, nessuna
filtrazione e senza controllo della temperatura; poi avviene
’assemblamento in acciaio a sole 3 settimane prima
dell’imbottigliamento, non viene usato legno ma & previsto
il solo affinamento in bottiglia.

Annata 2020
Annata 2022

28,00 € + IVA
30,00 € + IVA

am. |l

CHENIN BLANC

Chenin Blanc

2020
100% Chenin Blanc
Alcol 12.6%

Proveniente da un vigneto a corpo unico di eta di
28 anni di media. Su un terreno ghiaia, argilla e
sabbia.

Vinificazione — Affinamento:

Raccolta manuale, con selezione maniacale in vigna. Viene
conservata una piccola parte dei raspi, 5 gg di macerazione
delle bucce in contenitori da 1000 litri di plastica alimentare
nessun affinamento in legno.

28,00 € +IVA

Promozione



Rosso
Driveway Shiraz

2022
100% Shiraz
Alcol 12.8%

Deriva da vecchie vigne dell’omonimo vitigno, coltivato
su terreni argillosi e lavorato in purezza

Vinificazione — Affinamento:

Dopo la severa selezione in vendemmia, le uve sono vinificate in
vasche di cemento con fermentazione alcolica spontanea senza
controllo della temperatura. La massa viene successivamente
trasferita in vasche di acciaio per I'elevazione di qualche mese,
cui segue I'imbottigliamento senza previa filtrazione e senza
aggiunte di solforosa.

30,00 € + IVA

Promozione




Australia South Australia

BK Wines

di Brendon Keys

Regione: South Australia-Basket Range, Adelaide Hills
Anno Fondazione: 2007
Ettari vitati: 3

Brendon €& un winemaker con un senso
estremamente artistico ed una sensibilita rara. Fa
esperienza in giro per il mondo (Stati Uniti, Europa,
Nuova Zelanda e Sud America) durante i suoi viaggi ha
cercato di “rubare” il mestiere a grandissimi maestri e
cercato di interpretare la natura in diverse condizioni
climatiche, altitudini, etc.

Una volta tornato si pone l'obiettivo di mettere in
pratica direttamente sulla sua terra quello che ha
imparato, terra che gli & mancata durante il viaggio e
che apprezza in maniera viscerale. Vuole fare vino
“sano” e senza compromessi. La cantina € circondata
da boschi e si trova in cima alla valle di Basket Range,
Adelaide; i terreni sono composti da argilla vulcanica e
scisto. La nuova avventura nonostante |’esperienza
acquisita non €& da subito cosa facile ma da ex
skateboarder professionista & predisposto a superare
gli ostacoli, e possiamo tranquillamente dire che da
produttori come lui parte la rivoluzione post moderna
del sud dell’Australia.

Ha un approccio molto minimalista e molto tecnico:
«tutto deve partire da un uva stupenda, da li interviene
’'uomo cercando di interpretare tutte le variabili».

BK Wines ha una gamma di prodotti molto varia, cuvée
che cambiano anche vendemmia dopo vendemmia;
vuole interpretare le caratteristiche delle singole parti
dei vigneti e dedicargli dei vini in purezza che le
esaltino.

peeee!

Swaby

2022
100% Chardonnay
Alcol 12.9%

Swaby non & mai stato un vino accomodante - ha stranezze, peculiarita e
opinioni argomentate con forza - e la adoriamo assolutamente per
questo. Avvicinati a Swaby con curiosita e tempo per sederti e ascoltare e,
fidati di noi, non rimarrai mai deluso. L'annata 2022 ha prodotto un
insieme di espressioni particolarmente intense, con caratteristiche di
drupacee, spezie esotiche, olio di mela cotogna e bitter di Angostura.
Notevole per la sua moltitudine di strati, lunghezza impressionante,
equilibrio e sicurezza di sé. Come con gli altri nella scuderia del 2022, puoi
(e dovresti davvero) lasciare questo vino aperto per alcuni giorni — un
minimo di due — per sperimentare appieno il potenziale di evoluzione.
Adoriamo ciascuno dei nostri Chardonnay per la sua unicita, ma
ammetteremo un po' di favoritismi e di connessione personale quando si
tratta di Swaby. E complicata e amata.

Vinificazione — Affinamento:

Raccolto a mano, fermentazione spontanea, grappolo intero pressato in botte,
qualche battonage, 10 mesi in rovere francese nuovo al 25%, non filtrato e non
chiarificato, prodotto solo 1200 bottiglie

28,00 € + IVA

Carte Blanche

2022
85% Chardonnay, 10% Riesling, 5% Pinot Gris
Alcol 12.8%

Amiamo il Borgogna bianco, che, in teoria, dovrebbe essere sinonimo di
"amiamo lo Chardonnay". E anche se questo & senza dubbio vero -
adoriamo lo Chardonnay - c'¢ davvero qualcosa nella Borgogna bianca
che decisamente non riguarda solo lo Chardonnay. Chiamatelo se volete
terroir, ma quelle viti borgognone sono li da molto tempo... siamo sicuri
che non ci sia un abbandonato o un randagio nascosto tra i filari? Nella
nostra sperimentazione, Carte Blanche White si avvicina alla risoluzione
dell'enigma.

Vinificazione — Affinamento:

Realizzato con uno qualsiasi dei quattro Chardonnay che non si adattano
perfettamente al profilo della nostra serie di vigneto singolo, incluso uno che ha
trascorso un anno sulle bucce e un altro un anno in botte e lasciato sui lieviti per un
mese, abbiamo alchimiato a modo nostro al bianco Borgogna.

23,00 € + IVA



Gin Gin Chardonnay

2022
100% Chardonnay
Alcol 12.8%

Questa ¢ la nostra terza annata che lavora con questo sito e questo favoloso
clone della California. (Un promemoria per eventuali tragedie dello
Chardonnay tra il pubblico che seguono mentre procediamo nel corso degli
anni, GinGin non ¢ lo stesso clone di Mendoza... pill 0 meno lo stesso, ma in
realta, geneticamente diverso.) Questo era il nostro secondo vigneto di
Chardonnay raccolto in 2022, e se li mettessimo in fila in ordine di
personalita, sarebbe davvero il secondo della fila. Un vino contemplativo,
interessante e carico di personalita fin dall'inizio. Laddove una Brigitte
Bardot € oggettivamente, esteticamente perfetta, Sophia Loren non & meno
sorprendente, nonostante lo spazio tra i suoi denti. GinGin & la nostra
Sophia. Fette di cachi spolverate di cannella e ananas fresco e pungente.
Questo vino & speziato, deciso, unico e seducente. Una bellezza non
comune.

Vinificazione — Affinamento:

Raccolto a mano, fermentazione spontanea, grappolo intero pressato in botte, qualche
battonage, 10 mesi in rovere francese nuovo al 25%, non filtrato e non chiarificato,
prodotto solo 1200 bottiglie

29,00 € + IVA

Ramato Griss

2022
100% Pinot Gris
Alcol 12,8%

Lo stile friulano & una macerazione prolungata, Pinot Grigio a contatto con le
bucce - che gli conferisce il suo riflesso tropicale al tramonto - e impressioni
aromatiche sono salumi affumicati e spezie marocchine con tutta la
profondita terrosa di un Pinot Nero.

Vinificazione — Affinamento:
Dieci mesi in puncheon smussano i bordi, lasciando un palato rustico e asciutto di mele e
nespole con note di cardamomo e cannella speziata. Struttura tannica amabile.

23,00 € + IVA

Non disponibile



Rosso
Skin n Bones

2022
100% Pinot Noir
Alcol 12.8%

Quando guardiamo i nostri vini ogni anno, & un'opportunita per ricordare
non solo I'annata attuale ma anche quelle precedenti e vedere come il vino in
questione riflette il suo momento nel tempo. Alcuni vini impongono il
proprio carattere, altri assorbono I'ambiente. Skin-n-Bones, a quanto pare, €
la perfetta musa stagionale. Il 2021 & stato un ciclo facile e tranquillo, il 2019
un classico della Borgogna, il 2017 € stato selvaggio e spaventoso.

Vinificazione — Affinamento:

Come annata, il 2022 & stato lungo e fresco creando vini con buona maturazione ma
grande struttura. Skin-n-Bones 2022 & catrame e spezie dal corpo leggero, ciliegie rosse e
rabarbaro appena maturo, meravigliosamente morbido sul retro del palato con un centro
denso, succoso e gessoso, tutto cid che ti aspetteresti se avessi tenuto uno specchio alla
vendemmia.

24,00 € +IVA

= BK WINES
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Rosso
Gower Power

2022
100% Pinot Noir
Alcol 13,1%

Qualcosa che sentirai sui Pinot di Adelaide Hills 2021 & che sono di colore
chiaro ma dal sapore intenso. Tanto che in uno schieramento verranno
facilmente scambiati per Borgogna. Il nostro Gower 2020 ¢ leggero alla vista
e fulvo (certamente rispetto all'abbondanza di colori del 2019) ma al palato e
una zuppa di funghi di pino e di bosco, con un pizzico di sherry.

Vinificazione - Affinamento:

Floreale in alcuni punti, la fermentazione a grappolo intero conferisce a questo vino
slancio e spigoli. Foglie d'acero, cacao fondente e un tocco di salinita. Bevi questo vino
seducente con bistecche fritte e ringraziaci al mattino.100% Lenswood Pinot Nero,
raccolto a mano, 100% grappolo intero, fermentazione con lievito selvatico, un mese sulle
bucce, 10 mesi in rovere francese nuovo al 25%, non filtrato e non chiarificato, ne furono
prodotte solo 1200 bottiglie.

29,00 € + IVA



Australia South Australia

Ochota
Barrels

di Taras e Amber Ochota

Regione: South Australia-Basket Range, Adelaide
Anno Fondazione: 2008
Ettari vitati: 3

Azienda fondata da Taras Ochota (noto come
The rockstar winemaker per il suo passato da cantante)
e sua moglie Amber . Purtroppo Taras ci lascia nel 2020
e Amber porta avanti il progetto con il suo fedele staff.

Lo stile e’ purista che fa dell’etica verso il prossimo la
sua ragione di vita. E dunque impossibile pensare a vini
che non siano il frutto di solo uva e amore usando a
pieno tutti i criteri della biodinamica. Questi favolosi
vini vengono da zone diverse con esposizioni e terreni
differenti: McLaren Valley, Barossa Valley, etc.

Ochota Barrels lavora con uve raccolte decisamente
prima rispetto ai suoi vicini di casa, trova nella
freschezza, nella tensione e nella poca concentrazione
il suo stile. Possiede vigne trai50 e i 80 annidietaedi
suoi Grenache, e Pinot Nero non hanno nulla da
invidiare ai maestri francesi.

peeee!

Rosso
A Forest Pinot Noir

2023
1007% Pinot Noir
Alcol 11.6%

Solo 4666 bottiglie prodotte di questo fenomenale Pinot nero, provenienti
da due vigne separate, entrambe a 550 m s.l.m., su terreni di argilla e roccia
calcaree. Le barbatelle sono cloni provenienti direttamente dalla Borgogna.

Vinificazione — Affinamento:

La vinificazione avviene con lieviti indigeni, 100% macerazione carbonica a grappolo
intero con un sapiente uso delle temperature, una volta completata la fermentazione
I’affinamento prevede 10 mesi di legno esausto francese.

32,00 €+ IVA

Rosso
Fugazi Mc Laren

2022
100% Grenache
Alcol 13.2%

6228 le bottiglie prodotte di uno dei Grenache pil interessanti del mondo. Le
vigne sono a Blewitt Springs piantate nel 1947. | terreni sono estremamente
calcarei, con argilla rossa e producono uva molto piccola ma con sapore
esplosivo.

Vinificazione — Affinamento:

La vinificazione parte in cemento con lieviti indigeni, 80 giorni di macerazione sulle bucce
con sporadici battonage per i primi due mesi. La maggior parte (80%) della massa
pressata a grappolo intero, e affinamento in legno grande decisamente vecchio per 6
mesi.

29,00 € +IVA
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lochota barrels

Rosso Rosso

Texture Like Sun Sector Where’s The Pope?
2022-2023 2022-2023

Grenache, Gamay, Syrah, Merlot, Pinot Gris, 100% Syrah

Chardonnay and Gewdirztraminer Alcol 12.7%

Alcol 12.3%

Vino ottenuto dal blending di diverse varieta bianche e rosse provenienti da Where’s the Pope?” — una band thrash/hardcore pionieristica di Adelaide.

vigne degli anni ‘60. Inoltre, una risposta pionieristica alla regina m-f di un raccolto nel 2020 in cui
Taras e Amber non avevano alcun Syrah di Adelaide Hills con cui giocare,
poiché era praticamente tutto contaminato dal fumo o i vigneti erano stati
distrutti. Hanno avuto un'idea (ed erano sempre delle buone idee...): perché
non prendere il Syrah dal folle sito di ‘Green Room’? L'idea ha preso forma e
Amber ha continuato questa tendenza da allora.
Vigne di 30 anni su argilla e calcare.

Vinificazione — Affinamento: Vinificazione — Affinamento:
Pressatura diretta ma diraspata. Parte delle uve fermentano insieme in acciaio, mentre La vinificazione parte in cemento con lieviti indigeni, 80 giorni di macerazione sulle bucce
altre vengono assemblate alla fine. Nessuna filtrazione o chiarifica con sporadici battonage per i primi due mesi. Una parte (40%) della massa pressata a

grappolo intero, e affinamento in legno piccolo vecchio di 6 mesi.

Annata 2022 25,00 € +IVA Annata 2022 31,00 € +IVA

Annata 2023 32,00 € + IVA Annata 2023 35,00 € + IVA
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Rosso
The Green Room

2022-2023
100% Grenache
Alcol 12.2%

Uve Grenache provenienti da una vigna del 1946 su scisto e calcare.

Vinificazione — Affinamento:

Pressatura diretta ma diraspata. Parte delle uve fermentano insieme in acciaio, mentre
altre vengono assemblate alla fine.

Nessuna filtrazione o chiarifica.

Annata 2022 25,00 € +IVA
Annata 2023 30,00 € + IVA

ochota barrels

e prise of sitens
gomay

Rosso
The Price Of Silence

2022-2023
100% Gamay
Alcol 12.3%

Gamay proveniente da una vigna vicino a casa Ochota del 1985 su quarzo e
calcare.

Vinificazione - Affinamento:

Pressatura diretta ma diraspata. Parte delle uve fermentano insieme in acciaio, mentre
altre vengono assemblate alla fine.

Nessuna filtrazione o chiarifica.

Annata 2022 31,00 € +IVA
Annata 2023 34,00 € + IVA



# 5
LT

Surfer Rosa

2022 -2023
95% Pinot Noir, 5% Grenache
Alcol 12.3% (2022) - 12.9% (2023)

Questo € un vino rosato ottenuto da un blocco di Pinot Nero coltivato
biologicamente nelle colline di Adelaide con una spruzzata di Grenache dallo
stesso blocco della Green Room.

Qui i frutti vengono raccolti un po' prima, mentre le bacche sono irte di
acido, arrossate dal colore del sole australiano.

Vinificazione — Affinamento:

Pressatura diretta ma diraspata. Parte delle uve fermentano insieme in acciaio, mentre
altre vengono assemblate alla fine.

Nessuna filtrazione o chiarifica.

Annata 2023 25,00 € + IVA




b PNLLA

Selvatiq



Selvatiq

Gin
Beyond Gin

2019
40% Vol.
sooml

Selvatiq Beyond Gin estrae gusti puri e
inaspettati da poche botaniche spontanee
raccolte a mano in Valtellina, nel Nord lItalia. |
fiori di Tilia donano un inconfondibile profumo di
fondo, caratterizzato da note dolci di miele.
Questa botanica trova armonia in abbinamento
ai fiori di Trifolium pratense, Salvia pratensis,
fiori di Filipendula ulmaria, bacche di Juniperus
communis e cinorrodi di Rosa canina.

Per rispettare "lambiente la bottiglia & in vetro riciclato e
I’etichetta & in carta riciclata.

Ingredienti: Acqua, Alcol, Distillati di botaniche

43,00 € + IVA

Gin
Gin Rosso

2020
38% Vol.
5ooml

Selvatiq Gin Rosso & realizzato con botaniche
ottenute da un foraging consapevole e conservativo
distillate singolarmente e raccolte a mano in un
habitat palustre. Gli ingredienti selvatici fortemente
invasivi del Gin Rosso sono raccolti nei territori
circostanti il fiume Mincio nel nord ltalia, un luogo
caratterizzato dalla presenza di numerose specie.
Un Gin unico nel suo genere dai toni terrosi e
profondi della radice di Loto e dall’aromaticita dei
frutti dell’olivello spinoso fino alle note floreali di
Ibisco. | distillati italiani di Selvatiq sono frutto di
produzioni nomadiche in edizione limitata nel pieno
rispetto della sostenibilita ambientale.

Per rispettare 'ambiente la bottiglia & in vetro riciclato e
P’etichetta & in carta riciclata.

Ingredienti: Acqua, Alcol, Distillati di botaniche, Infuso di
botaniche

43,00 € +IVA

Promozione Promozione

Bitter
Beyond Bitter

2019
25% Vol.
sooml

Selvatiq Beyond Bitter estrae gusti puri e
inaspettati da poche botaniche spontanee raccolte
amano in Valtellina, nel Nord Italia.

Un Bitter dai delicati sovrattoni di liquirizia donati
dal’Agropyron  repens che regala forti
connotazioni aromatiche. Questa botanica e
equilibrata dal mallo di Juglans regia L. e dalle
foglie di Rubus.

Per rispettare 'ambiente la bottiglia € in vetro riciclato e
Petichetta & in carta riciclata

Ingredienti: Acqua, Alcol, Miele, Distillati di botaniche
Colore naturale: Mallo di noce

37,00 €+ IVA






Otro

Otro Rosso Otro Orange

0,75 cl 0,75 cl

Una lieve fermentazione acetica con frutta fresca impreziosita dall’utilizzo di Una lieve fermentazione acetica con frutta fresca impreziosita dall’utilizzo di

spezie, fiori ad allungare I'olfatto, estraniando, concentrando e dilatando le spezie, fiori ad allungare 'olfatto, estraniando, concentrando e dilatando le

note aromatiche del prodotto note aromatiche del prodotto

Ingredienti:: acqua, succo di mela, purea di ribes nero, aceto di vino, aromi naturali e spezie Ingredienti: Acqua, succo di mela, purea di frutto della passione, aceto di vino, aromi naturali
e spezie.

12,50 € + IVA 12,50 € + IVA




CoNDIANONI
DI yEND\TA

| Prezzi di questo listino sono riservati
esclusivamente ai rivenditori e sono da
intendersi al netto dell’IVA al 227%.
La consegna e gratuita per ordini superiori a
350,00 € di imponibile al netto degli sconti,
per importi inferiori la spedizione € a carico
del destinatario.
Sul pagamento anticipato si applica uno
sconto del 4%.

MODAUTA Dt
PAGAMENTO

Pagamento anticipato con bonifico
all’ordine per la prima fornitura.



Scusa, siamo a

peeee!

thomas(@abere.it — amministrazione(@abere.it — +39 349 0521622
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